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LEI 851/2000 ,
Cria o Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM e da outras providéncias.

A Cémara Municipal de Capanema, Estado do Parana, aprovou e eu,
Prefeito Municipal, sanciono a seguinte

LEI
CAPITULO T
. Disposicoes-Gerais

Art. 1° - Fica instituido o Servio de Inspe¢io Municipal — SIM no
Municipio de Capanema com as seguintes atribuigdes;
L classificacio dos estabelecimentos que industrializam e beneficiam
produtos de origem animal;
IL fiscalizagdo das condigBes ¢ exigéneias para o registro do
estabelecimento;
I ﬁscahzagao da higiene dos estabele(nmeﬁtos
IV. 1nspegao “ante”a “post-mortenr”dos aﬂjmals destinados ao abate;
V. inspegdic de todos os produtos, subprodutos e matérias prima de origem
animal durante todos as fases da industrializaciiq;
V1. padronizacfo dos produtos a serem 1ndustr1ahzados

VIIL. registro dos rotulos; ‘
VIIL canmbagem das carcagas e cortes de carne, bem como os atestados de
mspeg:ao b

IX. emissdo de pareceres e recursos para eficiéncia da inspegio;,
Art 2° - A inspecdo do SIM sera exercida em todo o territorio do Municipio
de Capanema, visando o cumprimento dos principios higiénicos/sanitarios dos matadouros,

* laticinios, agougues, supermercados e similares, que industrializem e comercializem produtos

de origem animal, para o consumo humano.

§ 1° - A inspegdo sanitdria sera implantada em todos os estabelecimentos,
em carater permanente.

§ 2° - E vedado o funcionamento de estabelecimento niio credenciado pela
inspetoria respansavel pelo SIM.

§ 3° - Fica proibida a comercializa¢io de todo o produto de origem animal
no Municipio de Capanema, sem a devida inspegdo pelo érgio federal (SIF), estadual (SIP)
ou municipal (SIM), sendo considerado clandestino, sujeito a apreensdo nos termos da
legislagiio em vigor. .

§ 4° - A Inspegiio do SIM quando necessaria, expedira normas relativas a
identidade dos produtos de origem animal liberados para a comercializagio no Municipio de
Capanema.

Art. 3° - Para concessdo de Alvard de Licenga para funcionamento do
estabelecimento de que trata o artigo 2° desta Lei, € obrigatério a apresentacio do seu Alvara
Sanitario e registro junto ao SIM.

Paragrafo tnico — Além do Alvard do SIM fica obrigatério a apresentagiio
do Alvara Sanitario do Servigo de Inspe¢o do Parana e do Servigo de Inspeciio Federal - SIF.
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Art., 4° - Os estabelecimentos registrados no SIM estdo sujeitos as
obrigacles contidas no artigo 102 do Decreto Federal n® 30.691, onde ficam por seus
proprietarios obrigados a;

1. observar a fazer observar todas as exigéncias contidas na presente Lei,

- nas Legislagdes Federais e Estaduais.

II. formar pessoal necessirio e habilitado, bem como material julgado
indispensavel aos trabalhos de inspecdo, inclusive acondicionamento e
autenticidade de amostras para exame de laboratério.

IIl. fornecer até o quinto dia util de cada més subseqilente ao vencido os
dados estatisticos da produgido, bem como as guias de recolhimento das
taxas de inspecéo sanitaria, devidamente quitado.

IV. avisar com antecedéncia a chagada de gado e fornecer todos os dados
que sejam solicitados pelo SIM;

V. fornecer armérios, mesas, arquivos, mapas, livros e outros materiais
destinados a inspegdo municipal, para seu uso exclusivo;

V1. fornecer material proprio, utensilios e substincias adequadas para os
trabalhos de coleta e transporte de amostras para laboratério, bem como
para limpeza, desinfec¢dio e esterilizacio de instrumentos, aparefhos ou
instalagoes;

VIL. manter local apropriado, a juizo dos fiscais para recebimento e guarda de
matérias-primas a serem inspecionados, bem, como para registro de
carcagas ou partes de carcacas, matérias primas e produtos suspeitos;

VIIL fornecer substincias apropriadas para desnatdragdo de produtos
condenados, quando n3o haja instalagdo para sua transformagio
imediata; i

IX. manter em dia o registro de recebimento de animais e matérias-primas,
especificando a procedéncia e quantidade, produtos fabricados, saida e
destino dos mesmos,

X. recolher as taxas de inspe¢fo sanitaria previsto na legislagio.

CAPITULO IT
Do Registro e Relacionamento dos Estabelecimentos

o Art. 5° - O registro é providéncia exclusiva do SIM, que outorga ao
estabelecimento, apds cumpridas as exigéncias constantes do processo, o titulo do registro.
Art. 6° - Est#o sujeitas ao registro no SIM os seguintes estabelecimentos:
I. matadouros de bovino a bubalinos .
I1. matadouros’de-suino, ovinos e caprinos; /
IIT. matadouros de aves, coelhos e pescados;
IV. estabelecimentos que fabricam produtos de origem animal, ou derivados
de carnes, produzem conservas ou fabriquem produtos gordurosos;
V. usinas ou estabelecimentos rurais que beneficiem o leite, fabricas de
laticinios, ou manipulacdo de seus derivados;
- VI. produgio e envase de mel e derivados.
Art. 7° - Estdo sujeitos a fiscalizagdo do SIM os seguintes estabelecimentos:
I. os postos e entrepostos que de modo geral, recebem, armazenam,
fracionem,embalem, reembalem, manipulem, distribuem ou
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- acondicionem produtos de origem animal como carnes, pescados, ovos,
- mel e demais produtos de origem animal,
. II. agougues ¢ estabelecimentos congéneres que fracionem e reembalem
o carnes para venda dirt?ta ao consumidor;
, Ny IIL. as propriedades rurais que mesmo em escala reduzida disponham de
- instalagbes adequadas para eventuais matancas de animais de pequeno
~— porte como aves, coelhos, peixes e rds para venda direta a0 consumidor;

IV. as propriedades rurais que fornegam leite “in natura” para os laticinios ou

que mesmo em menor escala disponham de instalagdo adequadas para a
. produgio de derivados de leite ou o mesmo com venda direta ao
consumidor.
= V. devera ser submetido 4 aprovagio do SIM qualquer projeto visando a
- construcdo, ampliagio ou reforma, destinadas ao abate e industrializagdio
' 2 de produtos de origem animal.

Pardgrafo Gnico: para obter a aprovagio do SIM os projetos deverdio ser encaminhados
através de requerimento ao Chefe de Servigo de Inspegiio Municipal constando:
- L. croqui com as localizagBes das instalagSes, posigio da construgdo em
- relagio as vias plblicas e alinhamento do terreno e localizagdo das
paredes, em relag@o aos prédios vizinhos;
1. memorial descritivo da obra;
IIL. memorial econdmico-sanitario do estabelecimento;

~ IV. documentos expedidos pela Prefeitura Municipdl, IAP, Servigo de Saiide,
~ autorizando a construgdo e funcionamento do estabélecimento no terreno
- indicado no projeto.

Art. 8° - Nio serdo aprovados projetos cujo cronograma de obra seja
superior a um ano e cujo cronograma de implantagéo final e total ultrapasse o periodo de dois

anos. .
~ ' Art. 9° — Serfio deferidos os projetos que se adequarem nos dispositivos da
— presente Lei, no que dispde a legislagio sanitaria, o codigo de obras e a legislagdo sanitaria

: estadual.
N Art. 10 — Formado um expediente com os documentos mencionados

anteriormente, serd o pedido protocolado, passando a constituir o Processo de Registro do
= Estabelecimento.
— Art. 11 — O processo recebera os estudos do setor competente e serd
remetido ao Médico Veterinario, chefe do servigo de inspe¢iio municipal, 0 quai dara o seu
parecer.
§ 1° - O chefe de servigo de inspecio dard conhecimento a firma
- interessada do parecer. "o
— § 2° - No caso do projeto nfio ser aprovado, a finma interessada deverd
apresentar novo projeto ou reformular o anteriormente apreciado e requerer seu reexame.

Art. 12 — Somente depois de a firma haver recebido o comunicado de
aprovagio do projeto, ¢ que as obras poderdo ter inicio.
- Art. 13 — Durante o andamento das obras, a inspecio periodicamente fard
— vistoriasspara certificar-se de estarem sendo executadas em conformidade com os memoriais
- aprovados.
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Art. 14 — Assim que o funcionamento do sistema de dgua estiver em
condices de funcionamento, o servigo de inspe¢io procedera a coleta de amostras de agua
para analise, as quais serfio pagas pelo estabelecimento interessado.

Paragrafo inico — Se os resultados dos exames forem contraditérios, apos
as provi¢éncias corretivas, novas amostras serfio coletadas até que os boletins dos exames
consigam resultados satisfatorios.

Art. 15 — Concluidas as obras e instalados os equipamentos, a empresa
solicitara ao SIM e & Divisdo de Vigildncia Sanitéria a vistoria prévia e a autorizagdo para o
inicio imediato das atividades do estabelecimento.

§ 1° - Cumpridas as exigéncias deste artigo compete ao SIM instalar de
imediato a inspegdo sanitaria no estabelecimento.

§ 2° - O SIM mantera um registro das atividades didrias de cada
estabelecimento.

§ 3° - Compete ao Secretario Municipal de Saude e Chefe da Vigilincia
Sanitaria, regulamentar o fincionamento de cada estabelecimento e nos casos de abatedouro
que funcionem apenas em determinados dias da semana o Regulamento especificard estes dias
além do respectivo horario.

Art. 16 — A Inspeciio do SIM ao conceder o nmimero de registro do
estabelecimento, fornecera também o respectivo “Titulo de Registro”, no qual constard o
nome da empresa, localizagio do estabelecimento, sua classificagdo, nome do responsavel
pelo mesmo, bem como outros elementos julgados necessarios. .

§ 1° - O Titulo de Registro, considerado definitivo; terd prazo de validade
indeterminado. ' Y
§ 2° - O titulo de registro podera ser cancelado a qualquer tempo pelo SIM,
quando constatado o descumprimento das normas do regulamento, ou da legislagio sanitéria.

§ 3° - Ocorrendo o falecimento do titular responsavel do estabelecimento, o
fato devera ser comunicado ao SIM que ajuizara a manutengdo ou ndo do registro.

§ 4° - A venda ou transferéncia de qualquer estabelecimento, sob controle

' sanitario do SIM devera ser comunicado a este 6rgio que acompanhara o processo ¢ decidira

a manutencio do mesmo namero de regisiro.

Art. 17 — Constatados irregularidades comprometedoras nos produtos, o
estabelecimento serd interditado e seu registro suspenso, além de incorrer em outras
pendtidades, sendo estas medidas cautelares s6 serdio revogadas pelas autoridades sanitarias
quando as providéncias que tiverem sido determinadas no ato da interdigdo.

CAPITULO HI

Implantacio, Reaparelhamento dos Estabelecimentos.

Art. 18 —. Os estabelecimentos de produtos de origem animal sé6 poderdo
funcionar se devidamente instalados e equipados com as dependéncias minimas, maquinarios
¢ utensilios diversos, de acordo com a natureza e a capacidade de producio, satisfeita as
seguintes exigéncias dos anexos I e II desta lei e as seguintes condi¢des:

1. localizar-se em pontos distintos de fontes produtoras de odores
indesejaveis, de qualquer natureza;
I1. ser localizada na zona rural, em caso de matadouro;
IIf. dispor de 4rea suficiente para a construcdo de todas as instalagbes
necessarias do estabelecimento;

»

-
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IV. dispor de luz natural e/ou artificial abundantes bem como de ventila¢ao
- suficiente em todas as dependéncias do estabelecimento;
- ’ V. possuir pisos convenientemente impermeabilizados com material
adequado;
- - VI. ter paredes efou separagdes revestidos e impermeabilizados, com
~ material de facil limpeza;
— VII. possuir forro de material adequado nas dependéncias estipuladas neste
- regulamento;
VIIL dispor, quando necessirio, de dependéncias e instalagdes minimas ¢
- adequadas para industrializagio, conservagio, embalagem e deposito de
- produtos comestiveis;
- IX. dispor de mesas construidas de material adequado, que facilitem a
higienizagfio e a execugdo dos trabalhos;
e X. dispor de recipientes adequados para o acondicionamento de matéria
prima e/ou produtos de origem animal;
- XI. dispor de recipientes identificados pela cor vermelha para colocagio de
b produtos no comestiveis;
— XII. dispor de rede de abastecimento de agua para atender suficiente as
o necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitarias e,
N quando for o caso, de instalagdes para tratamento de dgua;
- XIIL. manter sistema de cloragdo da agua de abastecimento;
e XIV. dispor de 4gua fria e quente suficiente pard’ianter a higienizago do
— estabelecimento; AN
— XV. dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, bem como de sistema
. de tratamento de aguas servidas, conforme normas estabelecidas pelo
orgio competente; '
e XVI. possuir ruas e patios pavimentados; |
— . XVIL possuir vestiarios, banheiros completos e demais dependéncias em
- nimero proporcional ao pessoal separado por sexo, com acesso
- independente da area industrial;
o - XVIII. dispor um local adequado para os servigos administrativos do SIM;
- XIX. possuir janelas e portas de facil abertura, com telas a prova de insetos;
= XX. possuir “jiraus” quando permitidos, com pé direito minimo de 2,50 m.;
XXI. dispor de local e equipamento para higienizagio dos veiculos no
. transporte de produtos, com agua em abundincia;
: XXII. os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos,
- baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros insetos ¢ permanéncia de
~ cies, gatos,”e de outros animais no recinto do estabelecimento;
— XXIII. as alturas, distdncias e outras medidas, serfio estipuladas em normas
— préprias a cada espécie e/ou produto de origem animal, aprovados pelo
" Grupo Consuitivo do SIM,
‘ § 1° - Os estabelecimentos de produtos de origem animal, quando
= localizados em propriedades rurais, devem ser afastados das instalagSes de criagdo, estabulos,
— apriscos, capris, pocilgas e aviarios, a uma distancia de 100 (cem) metros.
— § 2° - Em casos de existir uma barreira natural, (mata, matina ou
- reflorestamento) entre as instalagdes de criagio e o estabelecimento de produtos de origem
_ animal, esta distincia podera ser reduzida a juizo do SIM; S
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§ 3° - As lagoas de tratamento ou fossa biologica, quando exigidas, deverao

situar-se a uma distancia regulamentada pela legislagdo vigente;

CAPITULO IV
“» Higiene dos Estabelecimentos

Art. 19 — E indispensavel, para que se mantepham as condicdes de higiene
dos estabelecimentas, que se obedecam 4s seguintes determinagdes:
I todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condigdes de higiene, antes durante € apos a realizagio dos
~ trabathos industriais;

IL. as Aguas servidas e residuais terdo destino conveniente, em conformidade
com as exigéneias dos orgios oficiais responséaveis pelo meio ambientes;

Il o uso de uniforme de cor branca, protetores de cabeca e botas,
devidamente limpos, pelo pessoal que trabalhe com produtos comestiveis
da seringa até a expedigdo;

IV os funcionarios dos estabelecimentos que atuam na manipulagio de
materiais ndo comestiveis ou condenados, deverio usar umniformes
diferentes ¢ proceder a desinfecgio dos equipamentos com produtos
apropriados;

V. é proibido fumar, usar adornos, cuspir ou escarrar em qualquer
dependéncia do estabelecimento; L

V1. fica vedada a entrada de pessoas estranhas as ati\{idades, satvo quando
devidamente uniformizadas e autorizadas pelo SIM; *

VIL as caixas de sedimentagio de substincias residuais devem  ser
freqiientemente inspecionadas € convenientemente limpas;

VIIL deverdo ser lavados e desinfetados tantas vezes quantas necessario e
mediante orientagio do SIM, os pisos, cercas € curais, bretes de
contengdo, mangueiras, pocilgas, apriscos e outras instalagdes para
guarda, pouso e contencdo de animais vivos ou para deposito de residuos
industriais, bem como, de quaisquer outras instalagbes julgadas
necessario pelo SIM;

IX. ¢ proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou conservagao de
matérias-primas e produtos usados na alimentacio humana, vasilbames
de cobre, latdo, zinco, ferro estanhado, com liga que mantenha mais de
2% (dois por cento) de chumbo ou apresente estanhagem defeituosa ou
qualquer utensilio que pela forma e composi¢do possa pfejudicar as
matérias-printas ou produtos.

X. nio se4 permitida a utilizagio de qualquer dependéncia do matadouro ou
estabelecimento como residéncia.

XL a distribuicio da rede de esgoto, compreendendo canaletas, ralos
sifonados, declives, canalizagdo, distribui¢do, depurag@o, tratamento e
escoadouros serdo fixados pelo SIM, para cada estabelecimento.

“» XIL as cimaras frias devem corresponder as mais rigorosas condigbes de
higiene iluminagio e ventilagdo ¢ deverdio ser limpas e desinfetadas pelo
menos uma vez a cada seis meses.
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- XIIL. nos local de matanga e em outras dependéncias, a juizo do SIM, serd
obrigatoria a existéncia de varios depositos de agua quente a 70° no
minimo para esterilizagdo de focos, ganchos e outros utensilios.

Parigrafo tinico — Verificado o nfio cumprimento do caput deste artigo, a
inspeciq do SIM suspenderd as atividades do estabelecimento até que seja procedida a
higienizagdio correspondente e condenard os animais ou partes destes que estiverem em

- processamento.

— Art. 20 — A inspegio de saide dos funcionarios, dirigentes, proprietarios

serd exigida pela autoridade sanitaria que atue no estabelecimento, sempre que julgar

necessario, inclusive daquelas pessoas que exeram afinidades esporadicas no local.

Paragrafo dnico — O funcionario de estabelecimento sob controle do SIM
deve ser afastado de suas atividades quando se apresentar com febre, doenga de pele,
corrimento nasal, supuragio ocular ou infecg#o respiratoria.

CAPITULOV
Implantacio e funcionamento dos matadouros

Art. 21 — Para a implantagio dos matadouros devem ser satisfeitos as

seguintes condi¢tes:

I. dispor de agua potavel para atender, as necessidades do trabalho e das
dependéncias sanitarias, fomando-se como referéncia o0s seguintes
parimetros: oitocentos litros por bovino, quihhentos litros por suino,

- duzentos litros por avino ou caprino, trinta litrds pqr ave e seis litros por
- cada litro de leite industrializado, devendo ser considerado a capacidade
de armazenamento ¢ vazio da dgua em fungdo da capacidade operacional
do estabelecimento; .
- I1. dispor de suficiente pé direito nas diversas dependéncias, de modo que
permita a disposicio adequada dos equipamentos, principalmente
- ~ trithagem ou ndo, a fim de que os animais dependurados apoés
atordoamento, permane¢am com a ponta do focinho no minimo setenta e

N cinco centimetro do piso;

' I11. dispor de espago minimo e equipamentos permitindo que as operagdes de
atordoamento, sangria, esfola, evisceragio, acabamento das carcagas e de
manipulagdo dos miidos, ocorram com funcionalidade e que preservem a
higiene do produto final, além de ndo permitir que haja contato das
carcacas ja esfoladas entre si, antes de serem devidamente inspecionadas
pelo servigo de inspegdo;

- IV. prover a setde de milidos, quando previsto, de separagio fisica entre as
~ areas de manipulagio do aparelho gastrointestinal e das demais visceras
comestiveis.

Art. 22 — Para o adequado funcionamento dos matadouros e abatedouros,
deverdo ser adotados os seguintes procedimentos:
1. s¢ sera permitido o sacrificio dos ruminantes e suinos, por
- insensibilizagfio pelo processo de marreta ou outro método aprovado pelo
- SIM, seguido de imediata sangria;
II. permitir o sacrificio dos animais somente apos a prévia insensibiliza¢do
seguida de imediata e completa sangria. O espago de tempo para a
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sangria nunca devera ser inferior a trés minutos e esta devera ser
realizada com os animais suspensos pelos membros posteriores sendo
que a esfola 30 poderd ser iniciada apés o término da operagio da
sangria;

- Ill. para bovinos e suinos, o espago de tempo maximo permitido entre a
sangria € a evisceragio ndo deve ser superior a quarenta minutos;

1V. para fins de sangria, as aves devem estar presas pelos pés e a escaldagem
s0 pode iniciar-se apos o término da operagio;

V. os avinos, caprinos e coelhos serfio sacrificados por incisdo dos grandes
vasos do pescogo (jugular);

VI. os suinos deverdo ser depilados e raspados obrigatoriamente e em
seguida do escaldamento em agua quente as temperaturas limite de
sessenta ¢ dois a sessenta e cinco graus centigrados, durante dois a cinco
minutos, toda a carcaga de suino entregue ao consume com a pele sendo
que apos a depilacdo, a carcaga sera convenientemente lavada antes de
ser eviscerada;

VII. as aves podem ser sacrificadas por qualquer dos seguintes métodos:

a) incisdo das jugulares, através da boca;
b) provocando-se uma ferida de sangria, de cada lado do pescogo;

VIII. a escaldagem deverd obrigatoriamente ser realizada logo apds o término
da sangria, ndo sera permitida a introdugdo de aves ainda viva na
sisterna; e

IX. as aves poderdio ser depenadas pelos seguintes ﬁfoé@ssos:

a) a seco; '

b) apos escaldagem na agua em temperatura entre 82° 2,90° {(oitenta e dois a
noventa graus centigrados) pelo tempo necessario;

¢) apds escaldagem na agua, em temperatura entre 53° a 55° (cinqiienta e
trés a cingiienta e cinco graus centigrados) pelo tempo necessario;

X. antes da evisceragdo as carcagas deverfo ser lavadas com agua dotada de
press&o, que devera ser localizada no inicio do processo;

XI. a evisceragdo devera ser feita sempre sob as vistas do funcionario do
SIM, em local que permita o pronto exame das visceras, com
identificagdio perfeita entrec estas, nunca podera ficar animais
dependurados nos trilhos nos intervalos de trabatho;

XII. executar os trabalhos de evisceragio com todo cuidado, havendo
contaminagio de carcacas pelas fezes e/ou conteildo ruminal, os mesmos
deverdo ser condenados pelo Servigo de Inspecio;

XII. todas as operagdes que compdem a evisceragido e ainda a mspecio de
linha, para as aves sdo:

a) corte da pele do pescoco e traquéia;
b) extracgdo da cloaca;
c) abertura do abddmen;
d) eventracdo;
Ny ¢) inspecio;,
f) retirada das visceras comestiveis;
g} extragdo dos pulmdes;
h) toalete final-retirada do papo, traquéia, proé-ventriculo e intestino;
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= i) lavagem final, interno e externo; ’
- X1IV. quando retiradas as visceras comestiveis (figado, coragio e moela) as
- ] mesmas deverdo ser lavadas e recolhidas em recipiente adequado e
resfriado;

XV. a moela devera ser aberta, retirado o contelido estomacal, a cuticula e a
gordura externa,

~ XVL marcar a cabega do animal quando esta for destacada, para permitir uma
- facil identificagio com a carcaga correspondente;

Paragrafo anico — E proibido o sacrificio de aves por deslocagio da cabega
ou por qualquer outro processo que nio provoque efusio de sangue.

Art. 23 — Na inspecdo “ante-mortem”™ dos animais, deverdo ser cumpridos
os requisitos relacionados nos itens seguintes:
- 1. nos estabelecimentos subordinados a inspecio, serdo permitidos a
matanga de bovinos, eqiiideos, suinos, caprinos, avinos e coelhos, bem

“~»

- como as diferentes aves domésticas e de caga usada na alimenta¢io
o S e humana;,
- 1. a matanca de eqiiideos s6 poderd ser realizada em estabelecimentos
— especiais dotados de instalagBes e aparelhagens satisfatorias, a juizo da
_ Inspegio Municipal,

III. a matanga de aves silvestres consideradas “caga”, s podera ser feita

- quando as mesmas procederem de criatorios;
- IV. ¢ proibida a entrada de animais em qualquer dependéncia do
e estabelecimento sem prévio conhecimento das” c(mdlc;oes de satde do
_ lote;

V. em caso de suspeita, devera ser feito o exame clinico,do animal, isolando
o lote se necessario, ¢ aplicar as mediadas proprias de politica sanitaria
animal que o caso exigir;

V1. havendo suspeita de carbunculo hemauco o SIM devera:

a) observar o animal por quarenta e oito horas, se surgirem novos casos
permitir o sacrificio de todo o lote, no final da matanga;

o b) determinar a limpeza e desinfecgdo das dependéncias, onde estiveram
- estes animais, usando desinfetantes apropriados para estes casos;

- VII. a administragio do estabelecimento devera tomar medidas adequadas no
— sentido de evitar maus tratos aos animais, pelos quais ¢ responsavel

desde o desembarque,

VIII. é proibido no desembarque o uso de instrumentos pontiagudos que possa
lesar o couro ou a musculatura do animal,

- IX. o choque &léirico para movimentar os animais no corredor de abate

— devera ter a menor carga possivel, usado com o maximo critério, e nfo
“ sera aplicado em qualquer circunstéincia, sobre as partes sensiveis do
v ammal: vulva, dnus, nariz e olhos;

X. fica proibida a matanca de qualquer animal que ndo tenha permanecido
- pelo menos vinte ¢ quatro horas em descanso, jejum e dieta hidrica nos
— - curais do estabelecimento,
— XI. o periodo de espera podera ser reduzido se o tempo de viagem nfio for
o superior a duas horas € os animais procederem de campos préximos sob
_ controle sanitario permanente, ndo podendo ser inferior a seis horas;
N
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o tempo de repouso, de que trata o item anferior podera ser amphado a
juizo do SIM,

independente do exame da chegada, os lotes serdo também examinados
no dia do abate;

nenhum animal, lote ou tropa, podera ser abatido sem a autorizagdo do
Servigo de Inspegio Municipal;

a juizo do SIM, deve-se evitar-se a matanga de fémeas em adxantado
estado de gestagfio (mais de dois ter¢os do tempo normal de gestagdo), de
animais coqueticos de animais com menos de trinta dias de vida extra-
uterina ou animais que padecam de enfermidades que torna a carne
imprépria para 0 consumo;

. as fémeas em gestagio adiantada ou parto recente, ndo portador de

doengas infecto-contagiosas, podem ser retiradas do estabelecimento,

para melthor aproveitamento;

animais com sintomas de paralisia “post-partum” e de “doenca do

transporte”, sdo condenados para o abate;

¢ proibida a matanga em comum de animais que por ocasido da inspegio
“ante-mortem” sejam suspeitos das seguintes zoonoses:

Artrite infecciosa;

b) Babesioses;

c)

Brucelose;

d) Carbanculo sintomatico; -

e)
f)

Carbunculo heméfico; e
i A
Coriza gangrenosa,

g) Encefolomielites infecciosas;

b
i)
D
k)
b

Enterites septicémicas; ’
Febre aftosa; .

Grangrena gasosa;

Linfagite viscerosa;

Metro-peritonite;

m) Mormo;,

n)
0)
p)

i \
7

r)
s)
t)
u)
v)

Para-tuberculose;
Pasteurelose;
Pneumoenterite;
Peripneumonia contagiosa;
Doenga de Newcastle;
Peste bovina;

Peste suina; *

Raiva e Pseudo-raiva;
Ruiva;

w) Tétano;

X)
y)
z)
XIX.

Tularemia;

Tripanossomiase;

Tuberculose;

no caso de ocorréncia das doengas previstas no item anterior, os animais
do respectivo lote devem ficar em observagdo, por espago variavel, a
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juizo de servigo de inspecfio, considerada a doenca e seu periodo normal
de incubagio;

. sdo condenados os bovinos atingidos de anasarca quando apresentarem

edema extenso e generalizado;

. 0s animais levados ao abate, para controle de provas de tuberculinizagio,

sdo sacrificados em separado, no fim da matanga;

¢ protbida a matanga de suinos ndo castrados ou de animais que mostrem
sinais de castracdo recente;

os bovinos, ovinos e caprinos que no exame “ante-mortem” revelem
temperatura igual ou superior a 40,5°C (quarenta e meio graus
centigrados) serdo condenados;

Se se tratar de suinos, a temperatura igual ou superior a 41°C (quarenta e
um graus centigrados), implica na sua condenagdo e, nas aves,
temperatura igual ou superior a 43°C (quarenta e trés graus centigrados);

. sdo condenados os animais em hipotermia;
. a existéncia de animais mortos ou caidos em currais ou outras

degﬁndéncias (30 estabelegimento, devem ser imediataglente levados ao
ohhecimento do servigo de inspegao para que se providencie a necropsia

ou sacrificio, bem como se determine as medidas que se fizerem
necessarias;

a diregdo do estabelecimento deve fornecer, diariamente ao servigo de
inspegdio, dados referentes aos animais ,entrados, constando a
procedéncia, espécie, nimero, meio de transpdrte e hora de chegada, por
intermédio de um “mapa de movimento de arﬁit{ais”, onde constara,
também, o estoque existente nos currais, campos de repouso e outros
locais E

o corredor de abate deve ser adequado ao tipo de anitmal a que se destina.
o animal que cair no corredor de abate seri, de preferéncia,
insensibilizado no local onde tombou;

. a inspecfio “post-mortem” consiste no exame de todos os 6rgdos e

tecidos, abrangendo a observagdio e apreciagdio de seus caracteres
externos, sua palpaciio e abertura de cortes sobre o parénquima dos
orgéos, quando necessario;

§ 1° - O exame seré realizado pelo mesmo Médico Veterinario encarregado
da iggpegﬁo final na sala de matanga.

§ 2° - Em caso de suspeita devera ser realizado o exame clinico do animal.

§ 3° - As fémeas de parto recente ou as que abortaram, s6 podem ser
abatidas no minimo de dez dias.apds o parto ou aborto, desde que nfo sejam portadoras de
doenga infecto-contagiosas.

§ 4° - Nos casos comprovados de peste bovina, peripneumonia contagiosa,
carbunculo hematico, gangrena, ruiva ¢ mormo, devem os animais ser imediatamente
sacrificados, incinerando-se seus cadaveres, aplicando-se as medidas de defesa sanitaria em

Vigor,

§ 5° - No caso de ocorréncia de qualquer outra doenga contagiosa nfo
prevista neste item, o sacrificio sera feito em separado para melhor estudo das lesdes e
verificacdes complementares para diagnostico.
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— § 6° - Se a anasarca for generalizada o animal ¢ abatido em separado ou

— mesmo isolado para tratamento.
Art. 24 — A inspeciio “post-mortem” de rotina deve obedecer ao seguinte

procedimento:
a) observagio dos caracteres organolépticos e fisicos do sangue por ocasifo
~ da sangria e durante o exame de todos os 6rgidos.
e b) exame da cabeca, musculos mastigadores, lingua, glandulas salivares e
- ganglios linfaticos correspondentes.
c) exame da cavidade abdominal, orgdos e ginglios linfaticos
correspondentes.
- d) exame da cavidade toracica, Orgios e génglios linfaticos
- correspondentes.
- ' ¢) exame geral da carcaca, serosas e ginglios linfaticos, cavitarios, infra-
musculares, superficiais e profundos acessiveis, além da avaliagdo das
o condigdes de nutri¢do e engorda do animal.
Art. 25 — Devem ser sempre examinados, apds incisdo, os géanglios
inguinais ou retromamarios, os iliacos, os pré-crurais, os pré-escapulares e os pré-peitorais.
— § 1° - Nas espeécies ovina e caprina, a simples palpagio dos pré-escapulares
e pré-crurais constitut norma geral, praticando-se incisdes sempre gque necessdrio, para
esclarecimento de anormalidade percebida na palpagio.

§ 2° - Nas aves, cujo sistema linfatico apresenta formagdes ganglionares
(palmipedes em geral). >
— Art. 26 — Todos os orgios, inclusive os rins, serfo.examinados na sala de
o matanga, imediatamente depois de removidas as carcagas, assegurada §empre a identificagédo
entre Orgios e carcaca. .

Art. 27 - Toda carcaga, partes de cabega e Orgdos com lesGes ou
anormalidades que possam torna-los impréprios para o consumo humano, deve ser
= convenientemente assinalados pelo servigo de inspegdo.

§ 1° - Tais carcagas ou partes de carcaga ndo podem ser subdivididas ou
removidas para outro local, sem autorizagio expressa do servigo de inspegio.

S § 2° - As carcagas julgadas em condi¢Ges de consumo sdo assinaladas com
- carimbos por funcionarios do servigo de inspegéo.
— Art. 28 — Em hipotese alguma serda permitida a remoc¢do, raspagem ou
o qualquer pratica que possa mascarar lesdes antes do exame pelo servigo de inspegdo.

Art. 29 — Depois de aberta a carcaga ao meio, serfo examinado o esterno,
costelas, vértebras e medula espinhal. -
Art. 30 — Os couros de animais condenados por qualquer doenga

— contagiosa, bem como os couros que eventualmente tenham tido contato com eles, serfio
— desinfetados por processos previamente aprovados e sob as vistas do servigo de inspegio.
— Art. 31 — Carcagas, partes de carcagas ou Orgdos atingidos por abcesso ou
. lesGes supurados devem ser julgados pelo seguinte critério:

1. quando a lesfio ¢ externa, multipla ou disseminada, de modo a atingir
= grande parte da carcaga, esta deve ser condenada;
— II. carcagas ou parte de carcaga que se contaminarem acidentalmente com
- pus serdo também condenadas;
9 III. abcessos ou lesdes supuradas localizadas podem ser removidas,

condenadas apenas os 0rgios e partes atingidas;

- ,
R
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~ IV. serdo ainda condenadas as carcagas com alteragdes gerais
x_/ (emagrecimento, anemia, ictericia) decorrentes de processo purulento,
" § 1° - Também devem ser condenadas as carcacas que apresentem lesdes
o generalizadas de actinomicose ou actinobacilose.
§ 2° - Faz-se a rejeigdo parcial nos seguintes casos:
~ I. quando as lesdes séic localizadas, sem complicagbes secundarias e o
— animal se encontre em boas condi¢cdes de nutri¢do, a carcaga deve ser
— aproveitada, depois de removidas e condenadas as partes atingidas.
_ IL. sdo condenadas as cabegas com lesdes de actinomicose, exceto quando a
lesdio maxilar é discreta, estnitamente localizada, sem supuragdo ou
- trajetos fistulosos.
- III. quando a actinobacilose é discreta e limitada 4 lingua, afetando ou nfio os
“ ganglios linfaticos correspondentes, a cabega pode ser aproveitada,
o depois da remoc#o e condenagiio da lingua e seus ganglios.
_‘ w § 3° - No caso de que trata o inciso I, a carcaga deve ser aproveitada, depois
~ de removidas e condenadas as partes atingidas.
~ § 4° - As adenites localizadas implicam em rejeicdo da regido que drena a
R lingua para o gnglio ou ganglios atingidos.
- § 5° - Devem ser condenadas as carcacas que no exame “post-mortem”
demonstrem edema generalizado (anasarca), porém, nos casos discretos e localizados, basta
= que se removam e se condenem as partes atingidas.
h Art, 32 — Com relagio aos animais novos, serdo,condenados nos seguintes
~— casos: ) Fes "-‘
“ I. quando a carne tiver aparéncia flacida, aquosa,- dilacerando-se com
9 facilidade, podendo ser perfurada sem dificuldade;
IL. quando o desenvolvimento muscular, considerando-se em comjunto, é
e incompleto e as massas musculares apresentarem ligeira infiltragio
~— serosa ou pequenas areas adematosas;
. , III. quando a gordura peri-renal for edematosa, de cor amarelo-sujo ou de um
- vermelho acizentado, mostrando apenas algumas ilhotas de gordura;

— Art. 33 — Devem ser condenados os pulmdes que apresentam localizagGes
- parasitdrias (bronco-pneumonia vermindtica), bem como o0s que apresentam enfisema,
e aspix;%gﬁes de sangue ou de alimentos, alteragdes pré-agOnicas ou outras lesdes localizadas,
- sem reflexo sobre a musculatura.

_ Art. 34 — Devem ser condenadas as carcacas com lesdes de brucelose.
o Art. 35 — Serfo condenadas as carcagas e Orgdos de animais atacados das
seguintes doencas:
~ a) carbunculo Sintomatico;
- b) anaplasmose;
- ¢} hemoglobintria bacilar dos bovinos;
. d) septicemia homorragica;
e) catarro maligno epizodtico;
p—y

f) piroplasmoses;
- g) piemia;
h) septicemia.

-

. Art. 36 — As carcagas ou partes de carcacgas que se contaminarem por fezes
durante a evisceragiio ou em qualquer outra fase dos trabalhos serfo condenadas.
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§ 1° - Serdo também condenadas as carcagas, partes de carcaga, Orgéos ou
qualquer outro produto comestivel que se contamine por contato com pisos de qualquer outra
forma, desde que ndo seja possivel uma limpeza completa.

§ 2° - Nos casos do paragrafo anterior, 0 material contaminado pode ser
destinado 4 esteriliza¢fio pelo calor, a juizo do SIM.

Art. 37 — Devem ser condenadas as carcagas portadoras de carbinculo
hematico, inclusive couro, chifres, cascos, visceras, conteido intestinal, sangue e gordura,
impondo-se a imediata execugdo das medidas previstas no caput deste artigo.

§ 1° - Nio podem ser evisceradas as carcagas reconhecidas portadoras de
carbunculo hematico.

§ 2° - Quando o reconhecimento ocorrer depois da evisceragdo, impde-se
imediatamente limpeza e desinfecgfio de todos os locais que possam ter tido contato com
residuos de animal, tais como: serras, ganchos, equipamentos em geral, bem como a
instrumentdria dos operarios e qualquer outro material que possa ter sido contaminado.

§ 3° - Uma vez constatada a presenga de carbinculo, a matanga ¢
automaticamente interrompida e imediatamente se inicia a desinfec¢o.

§ 4° - Recomenda-se para a desinfec¢do o emprego de uma solugio a cinco
por cento de hidroxido de soédio (contendo no minimo noventa e quatro por cento deste sal).

§ 5° - A solugdio devera ser recente ¢ empregada imediatamente, tdo quente
quanto possivel, tomada as medidas de precaugio, tendo em vista sua natureza extremamente
caustica. e

§ 6" - A aplicagio de qualquer desinfetante'?eﬁge‘ a seguir abundante
lavagem com agua corrente.

§ 7° - O pessoal que manipulou material carbunculoso, depois de apurada
lavagem das mdos e bragos, usara como desinfetante uma solugiio de bicloreto de mercirio de
1:1000 (um por mil), por contato no minimo por um minuto.

§ 8° - Todas as carcagas ou partes de carcagas, inclusive cascos, chifres,

. visceras e seu contetdo, que entrarem em contato com animais ou material infeccioso, devem

ser condenados.

§ 9° - O tanque que serviu para escaldagem de suinos, por onde tenha
passado animal carbunculoso, também recebera o desinfetante, e serd imediatamente lavado e
desinfetado.

Art. 38 — Nos casos em que se comprovem alteragdes por febre de fadiga,
faz-se a rejeigdo total.

Art. 39 — Serfio condenadas as carcagas em estado de caquexia.

Art. 40 — Animais magros, livres de qualquer processo patologico, podem
ser destinados a aproveitamento condicional.

Art. 41" — S3o condenadas as carcagas de animais que apresentarem
infiltragGes edematosas dos parénquimas ou do tecido conjuntivo.

Art. 42 - Devem ser condenadas as carcagas de animais que apresentarem
alteragdes musculares acentuadas ¢ difusas, bem como quanto exista degenerescéncia do
miocardio, figado, rins ou reagfio do sistema linfatico, acompanhada de altera¢des musculares.

§ 1° - Também sHo condenadas as carcagas em inicio de processo
putrefativo, ainda que em 4reas muito hmitadas.

§ 2° - A rejeicBio também  sera total, quando o processo coexista com lesdes
inflamatorias de origem gastrica ou intestinal e, principalmente , quando se tratar de vitelos,
suinos e equideos. "
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§ 3° - Faz-se rejeigdo parcial quando a alteragdo € limitada a um grupo
- muscular e as modificagdes musculares s&0 pouco acentuadas, com negatividade ao exame
= mjcroscépico direto, destinando-se a carcaga a esterilizagio pelo calor, apds remogdo e

condenagiio das partes atingidas.

- Art. 43 — Todas as carcacas de animais doentes, cujo consumo possa ser
— causa de toxi-infec¢do alimentar, devem ser condenadas, considerando-se como tais as que
— procedem de animais que apresentarem:

I inflamagfo aguda dos pulmdes, pleura, peritdnio, pericardio € meninges;
II. gangrena, gastrite e enterite hemorragica ou cronica;
HL septicemia ou piemia de origem traumatica ou sem causa evidenciada;
IV. metrite ou mamite aguda difusa;
. V. poliartrite;
VL flebite umbilical;

VIL. pericardite traumatica ou purulenta;

VII qualquer inflamagfio aguda, abscesso ou lesio supurada associada a
nefrite, aguda, degenerescéncia gordurosa do figado, hipertrofia
pulmonar, hipertrofia generalizada dos ginglios linfaticos e rubefagio
difusa do couro.

Art. 44 ~ Os figados com cirrose atréfica devem ser condenados, exigindo
neste caso, rigorosos exame do animal, no intuito de se eliminar a hipotese de doengas
infecto-contagiosas.

Pardgrafo dnico — Sdo também condenados.”os figados com cirrose

- decorrente de localizagdo parasitéria. TN

3 Art. 45 — Serdo condenadas as carcagas com infestagBes intensas pelo
“Cysticercus bovis” ou quando a carne € aquosa ou descorada. .

- § 1° - Entende-se por infestagiio intensa a comprovagio de um ou mais

— cistos em incisbes praticadas em vérias partes da musculatura e numa area correspondente 2

- palma da m&o.

. § 2° - Faz-se & rejeigdo parcial nos seguintes casos:
° I quando se verifique infestagdo discreta ou moderada, apés cuidadoso
R exame sobre o coragdo, musculos da mastigagdo, lingua, diafragma e
: seus pilares, bem como sobre musculos facilmente acessiveis, sendo caso
ser removidas ¢ condenadas todas as partes com cistos, inclusive os
tecidos circunvizinhos: as carcagas sio recolhidas as cAmaras frias ou
desossadas ¢ a carne tratada por salmoura, pelo prazo minimo de vinte e
um dias em condigdes que permitam, -a qualquer momento, sua
identificacdo e reconhecimento;
- IL. Esse periodd pode ser reduzido para dez dias, desde que a temperatura na
- cdmara seja mantida sem oscilagio e no méximo de 1°C (um grau
centigrado), ou entdo, por vinte dias em temperatura de —18°(dezoito
graus negativos), sem salmoura;
liI. quando o numero de cistos for maior que o mencionado do item anterior,
mas a infestagiio ndo alcance generalizagBo, a carcaga sera destinada a
— esterilizagfo pelo calor;
" 1V. quando as carcagas que apresentarem um Unico cisto ja calcificado, apos
remog&o e condenagio dessa parte;
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§ 3° - As visceras, com excegdio dos pulmdes, coragdo, porgio carnosa do
esdfago e a gordura das carcagas destinadas ao consumo ou 3 refrigeragdo, ndio sofrerfo
qualquer restricio, desde que consideradas isentas de infestagiio; os intestinos podem ser
aproveitados para envoltorio.

§ 4° - Quando se tratar de bovinos com menos de seis meses de idade, a
pesquisa do “Cysticercus bovis” pode ficar limitada a um cuidadoso exame da superficie do
coragdo e de outras superficies musculares normalmente visiveis.

§ 5° - Na rotina de inspe¢dio obedecem-se as seguintes normas:

< L. cabega: obsevam-se incisam-se os masseteres e pterigdideos internos e
externos;

II. lingua: o orgio deve ser observado externamente, palpado ¢ praticado
cortes quando surgir suspeita quanto a existéncia de cistos ou quando
encontrados cistos nos misculos da cabega;

IIl. coracdio: examina-se a superficie do coragio e faz-se uma incisio
longitudinal, da base a ponta, através da parede do ventriculo esquerdo ¢
do septo interventricular, examinando-se as superficies de cortes, bem
como as superficies mais internas dos ventriculos; a seguir praticam-se
largas incisdes em toda a musculatura do coragfio, desde que ja tenha
sido verificada a presenca de “Cysticercus bovis” na cabega ou na lingua;

IV. Inspeciio final: na inspeciio final identifica-se a lesdo parasitiria
inicialmente observada ¢ examina-se sistematicamente os musculos
mastigadores, coragdo, por¢do muscular do- diaﬁ‘agma inclusive seus
pilares, bem como os misculos do pescogo, esfeﬂdendo -5€ O exame aos
intercostais e a outros mdsculos sempre que necessario, devendo-se
evitar tanto quanto possivel cortes desnecesséarios que possam acarretar
maior depre(:iac;ao a carcaga.

Art. 46 — Os animais que apresentem contusdes generalizadas devem ser
condenados.

Pardgrafo idnico — Nos casos de contusfo localizada, o aproveitamento
deve ser salga, salsicharia ou conserva, a juizo do servigo de inspegdio, depois de removidas e
condenadas as partes atingidas.

Art. 47 — As cisticercose (C.taeneucolis), estrongilose, ascaridiase, bem
como outras parasitoses ndo transmissiveis ao homem, permitem o aproveitamento do animal
desde que n#o apresentem alteracbes da carne, devendo neste caso, apenas 6rgos e partes
atingidas serem condenadas.

Art. 48 — As carcagas de animais portadores de distomatose hepética devem
ser condenadas quando houver caquexia consecutiva.

Art. 49 — Podem ser condenadas as carcagas de animais portadores de
equinococose, desde que concormtantemente haja caquexia.

Pardgrafo tunico - Orgios e partes parcialmente condenados, como figado
portador de uma ou de outra lesio de equinococose periférica, calcificada ¢ bem circunscrita,
podem ter aproveitamento condicional a juizo do servigo de inspegio e apds remogdo e
condenag@o das partes atingidas.

Art. 30 — As carcagas de animais portadores de esofagostomose, sempre que
haja caquexia consecutiva, devem ser condenadas.

Paragrafo tumico -~ Os intestinos ou partes de intestino podem ser
aproveitados, sempre que os nédulos sejam em pequeno nimero e possam ser extirpados.

‘*e
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Art. 51 — As carcacas de animais em gestagfio adiantada ou que apresentem
sinais de parto recente, devem ser destinados a esterilizagio, desde que haja evidéncia de
infecgdo.

§ 1° - Os fetos serdo condenados.

§ 2° - Quando houver aproveitamento de couros de fetos, sua retirada deve
ser feita na graxaria.

Art. 52 — As glandulas devem ser removidas intactas.

§ 1° - A presenga de pus nas mesmas, entrando em contato com a carcaga ou
partes dela, determina a remocgéo e condenacfo das partes contaminadas.

§ 2° - O aproveitamento de gléndula mamaria para fins alimenticios pode ser
permitido depois de rigoroso exame do 6rgfo; sua retirada da carcaga deve ser feita com o
cuidado de manter a identificagdo de sua procedéncia.

§ 3° - As glandulas mamarias portadoras de mastite, bem como as de
animais reagentes a brucelose serdo sempre condenadas.

Art. 53 — Condena-se as linguas portadoras de glossite.

§ 1° - Nos casos de lesdes ja completamente cicatrizadas, as linguas podem
ser destinadas a salsicharia, para aproveitamento ap6s cozimento e retirada do epitélio.

§ 2° - E proibido o enlatamento destas linguas, mesmo quando apresentarem
lesdes cicatrizadas.

Art. 34 — Séo condenados os figados com necrose nodular.

Paragrafo inico - Quando a lesfio coexiste com outras alteragdes, a carcaca
também deve ser condenada. ;

Art. 55 — Devem ser condenadas as carcagas que apresentarem coloragéo
amarela intensa ou amarelo-esverdeada, ndo s na gordura mas também no tecido conjuntivo,
aponeuroses, 0ssos, tunica interna dos vasos, ao lado de caracteres de afec¢dio do figado ou
quando o animal ndo tenha sido sangrado bem e mostre numerosas manchas sangiiineas,
musculatura avermelhada e gelatinosa, ou ainda quando revele sinais de caquexia ou anemia,
decowentes de intoxicagiio ou infecgdo.

§ 1° - Quando tais carcagas ndo revelarem caracteres de infecgiio ou
intoxicagdo e venham a perder a cor normal apds a refrigeragdo, podem ser dadas ao
CONSUMo.

§ 2° - Quando, no caso do parigrafo anterior as carcagas conservarem sua
coloragio depois de resfriadas, podem ser destinadas ao aproveitamento condicional, a juizo
do SIM.

§ 3° - Nos casos de coloragio amarela somente na gordura de cobertura,
quando a musculatura ¢ visceras sdo normais ¢ o animal se -encontra em bom estado de
engorda com gordura muscular brilhante, firme e de odor agradével, a carcaga pode ser dada
a0 cONsumo. .

§ 4° - O julgamento de carcagas com tonalidade amarela ou amarelo-
esverdeada sera sempre realizado com luz natural.

§ 5° - Sempre que houver necessidade, o servigo de inspegio langara mio de
provas de laboratorio.

Art. 56 — As carcagas provenientes de animais sacrificados, apds a ingestdo
de produtos tdxicos acidentalmente ou em virtude de tratamento terapéutico, incidem em
rejeigdo total.

Art, 57 — Devera ser condenados os coragdes com lesdes de miocardite e
endocardite.

.
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Paragrafo wnico - Os coragdes com linfagiectasia podem ter

N aproveitamento condicional.

Art. 58 — A presenga de lesdes renais implica em estabelecer se estio ou
nao ligadas a doengas infecto-contagiosas.

Paragrafo dnico — Em todos os casos os rins lesados devem ser
~ condenados.

~ Art. 59 — Séo condenados as regides ou 6rgédos invadidos por larvas.

v Paragrafo tnico — Quando a infestagdo contaminou alteragGes musculares
com mau cheiro nas regides atingidas, a carcaga deve ser julgada de acordo com a extensfio da
alteracio, removendo-se e condenando-se as partes atingidas.

Art. 60 — Deverd ser condenados os 6rgios com coloragdio anormal, os que
= apresentem aderéncias, congestdo, bem como os casos hemorragicos.

. Art. 61 — SZo condenados os péncreas infestados pelo “Buritrema

coelomaticum™.

Art, 62 — Devem ser condenados os rins cisticos.
Art. 63 — As carcagas de animais portadores de sarna em estado avangado,

- acompanhadas de caquexia ou de reflexo sobre a musculatura, devem ser condenadas.

- Paragrafo dnico — Quando a sarma ¢ discreta e ainda limitada, a carcaga

pode ser dada ao consumo, depois da remogfo e condenacgio das partes afetadas.

Art. 64 — Nos casos de telangiectasia maculosa do figado (angiomatose),
obedecem-se as seguintes normas;

- I. condenagdo total, quando a les@o atingir metad® ou mais do 6rgéo;

- II. aproveitamento condicional no caso de lesoes‘dlsc‘retas apos remogio e

- condenagdo das partes atmgldas

Art. 65 — A condenacfo total sera feita nos seguintes cagos de tuberculose:

I. quando no exame “ante-mortem”o animal estava febril;

- IL. quando a tuberculose € acompanhada de anemia ou caquexia;

III. quando se constatarem alteragGes tuberculosas nos musculos, nos tecidos

, mtramusculares, nos ossos (vértebras) ou nas articulagdes ou, ainda, nos

génglios linfaticos que drenam a linfa dessas regides;

e IV. quando ocorrerem lesdes caseosas concomitantemente em Orgdos

toracicos e abdominais, alteragGes de suas serosas;
V. quando houver lesGes miliares de parénquima ou de serosas;

- VI. quando as lesdes forem multiplas, agudas e ativamente progressivas,
considerando-se o processo nessas condigdes quando hd inflamagio
aguda nas proximidades das lesSes, necrose de liquefa¢io ou presenca de
tubérculos jovenS'

= VIIL quando existir tuberculose generalizada.

- § 1° - A tuberculose ¢ considerada generalizada quando, além das lesdes do

aparelho respiratorto, digestivo e seus génglios linfaticos, sio encontradas lesSes em um dos

seguintes Orgdos: bago, rins, Utero, testiculos, capsulas supra-renais, cérebro e medula
espinhal ou suas membranas; tubérculos numerosos uniformemente distribuidos em ambos os
pulmdes, também evidenciam generalizagfo.

— § 2° - A rejeigo parcial € feita nos seguintes casos:

1. quando partes da carcaga ou drgos apresentarem lesGes de tuberculose;

II. quando se tratar de tuberculose localizada em tecidos imediatamente sob

a musculatura, como a tuberculose da pleura e peritonio parietais; neste

—
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caso a condenagdo incidird ndo apenas sobre a membrana ou parte

_ atingida, mas também sobre a parede toracica ou abdominal
correspondente;

III. quando parte da carcaga ou Orgfios se contaminarem com material
tuberculoso, por contato acidental de qualquer natureza;

— IV. as cabegas com lesdes tuberculosas devem ser condenadas, exceto

N quando correspondem a carcagas julgadas em condigdes de consumo e

desde que na cabeca as lesdes sejam discretas, calcificadas ou

encapsuladas, limitadas no maximo a dois gnglios, caso em que serfio

consideradas em condi¢les de esterilizagdo pelo calor, apds remocgio e

- condenacio dos tecidos lesados;

- V. devem ser condenados os Orglos cujos ginglios linfiticos

" correspondentes apresentarem lesdes tuberculosas;

VL intestino e mesentério com lesdes de tuberculose sio também
condenados, a menos que as lesdes sejam discretas, confinadas a
ganglios linfaticos e a respectiva carcaga nfo tenham sofrido qualquer

restricdo; nestes casos os intestinos podem ser aproveitados como

— envoltdrio e a gordura para fusfo, depois da remogdo e condenagio dos

ganglios atingidos.

§ 3° - ApOs a esterilizagiio pelo calor podem ser aproveitadas as carcagas
com alteragBes de origem tuberculosa, desde que sejam discretas, localizadas ou encapsuladas
— ¢ estejam limitadas a génglios e Orgdos, ndo havendo evidéncia. & uma invasio recente do
. bacilo tuberculoso, através do sistema circulatério e feito sempre femogao e condena¢io das
partes atingidas também os seguintes casos: ~

I quando houver lesSes de um ginglio linfatico .cervical ¢ de dois

- ganglionares viscerais de uma sé cavidade orgénica,. tais como: géinglios
~ cervicais, bronquicos ¢ mediastinais ou entdo ginglios cervicais,
- hepéticos e mesentéricos;

. . II. nos glnglios cervicais, um Unico grupo de ginglios viscerais e num
6rgdo de uma so6 cavidade, tais como: ginglios cervicais e bronquicos e
no pulmio ou entfo nos ganglios cervicais ¢ hepaticos e no figado;

- 1. em dois grupos de gnglios viscerais ¢ num orgio de uma unia cavidade

— orgénica, tais como: nos ginglios bronquicos ¢ nos pulmdes ou nos

- ganglios hepaticos e mesentéricos e no figado;

IV. em dois grupos de ginglios viscerais da cavidade toracica e num (nico
grupo da cavidade abdominal ou entdo num sé grupo de génglios
linfaticos viscerais da cavidade toracica e em dois grupos da cavidade

— abdominal, tais como: ginglios brénquicos, mediastinais e hepatlcos ou

- entdo nos brdnquicos, hepéticos e mesentéricos;

nos génglios linfaticos cervicais, num grupo de génglios viscerais em

cada cavidade orgénica, tais como: cervicais, bronquicos e hepaticos;

VI nos ganglios cervicais € um grupo de ganglios viscerais em cada

, cavidade orgnica, com focos discretos e perfeitamente limitados no

- figado, especialmente quando se tratar de suinos, pois as lesdes

tuberculosas do figado sfio nesta espécie consideradas primarias ¢ de

origem alimentar.
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§ 4° - Carcacas que apresentarem lesGes de carater mais grave € em maior
nimero do que as assinaladas no paragrafo anterior, nio se enquadrando porém nos casos
enumerados para condenagdo total, a juizo do SIM poderfio ser utilizadas para preparo de
gorduras comestiveis, desde que seja possivel remover as partes lesadas.

§ 5° - O aproveitamento condicional, por esterilizagio pelo calor, pode ser
pernsgtido, depois de removidas e condenadas as partes ou érgdos alterados, em todos os
demais casos.

Art. 66 — Sdo condenadas as carcagas, partes de carcagas ou 6rgios que
apresentem tumores malignos, com ou sem metéstase.

Paragrafo unico — Quando o tumor de um 6rgéo interno tenha repercussio,
por qualquer modo, sobre o estado geral do animal, a carcaca deve ser condenada, mesmo que
ndo tenha verificado metastase.

Art. 67 — Condenam-se os rins com uronefrose.

Art. 68 — Na inspeciio de suinos aplicam-se os dispositivos anteriores, além
dos seguintes, consignados especificamente para esta espécie:

I. suinos atingidos de wurticaria “Demodex foliculorum”, eritema e
esclerodemia podem ser aproveitadas para consumo, depois de
removidas e condenadas as partes afetadas e desde que a musculatura se
apresente normal;

II. ¢ permitido o aproveitamento de tecidos adiposos procedentes de
carcagas com infestagOes intensas por “Cisgicercus celulosae”para o
fabrico de banha rejeitando-se as demais partés do animal,

II1. deve ser condenadas a carcaga sempre que o mﬁsema cuténeo resulte de
doengas orgnicas ou infecciosas;

IV. as lesdes de gorduras peri-renal provocadas pelo “Stephanurus dentatus™,
implicam na eliminacdo das partes atingidas, devendo-se, entretanto,
todas as vezes que for possivel, conservar os rins aderentes s carcacas;

V. a verificagiio de numerosas vesiculas na pele, implica na remogio da

mesma;

VL devem ser condenadas todas as carcagas que apresentem coloragiio

amarelo-intensa ou amarelo-esverdeada; .
VIL sera conHenacfa c{g a carcaca comi infestagio de Sarcosporidiose,

quando existirem alteragBes aparentes da carne em virtude de
degeneragio caseosa ou calcarea,
VIII. Serdo condenadas as carcagas de suinos atingidos de peste suina.

§ 1° - Nos casos limitados, previstos no item III basta condenar as regides
atingidas, inclusive a musculatura adjacente.

§ 2° - Quando rins e ginglios linfaticos revelem lesdes duvidosas, mas se
comprove lesfio caracteristica de peste em qualquer outro érgdo ou tecido, a condenagiio
também sera total.

§ 3" - Lesdes discretas, mas acompanhadas de caquexia ou de qualquer
outro foco de supuragio, implicarfio igualmente em condenacdo total.

§ 4° - Quando as lesdes forem de modo geral discretas e circunscritas a um
6rgdo ou tecido, inclusive nos rins e gnglios linfiticos, a carcaca sera destinada a
estegjlizagdo pelo calor, depois de removidas e condenadas as partes atingidas.

Pardgrafo iinico - No estabelecimento onde ndo for possivel esta
providéncia, as carcagas devem ser condenadas.

-
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Art. 69 — Todos os suinos que morrerem asfixiados, seja qual for a causa,
bem como os que eventualmente cairem vivos no tanque de escaldagem serdo condenados.

Art. 70 — Na inspe¢iio de ovinos e caprinos aplicam-se, além das normas
anteriormente descritas, as seguintes:

L. condenagfo de todas as carcagas com lesdes extensas de brucelose;

IL. nos casos de cenurose, serdo condenados somente os érgdos atingidos

(cérebro e medula espinal);

III. condenagéo das carcagas com infestagdo intensa por “Cysticercus ovis™,

IV. condenaglio das carcagas que apresentem coloragdo amarela intensa ou
amarela esverdeada.

I° - Nos casos de lesdes localizadas, encaminham-se as carcagas a
esterilizagdo pelo calor, depois de removidas e condenadas as partes atingidas.

§ 2° - Entende-se por infestagio intensa a presenga de cinco ou mais cistos
na supetficie muscular de cortes ou nos tecidos circunvizinhos, inclusive o coragio.

§ 3° - Quando o nimero de cistos for menor, apos a inspegio final, a carcaga
sera destinada 2 esterilizagfio, depois de removidas e condenadas as partes infestadas.

§ 4° - Nos casos de linfadenite caseosa, obedecem-se os seguintes critérios:

I. condena-se as carcagas de animais magros mostrando lesdes extensas de

qualquer regido;

II. condena-se também as carcagas de animais gordos quando as lesdes sdo
AUMeErosas e extensas,

III. podem ser aproveitadas para consumo, mesmo as carcacas de animais
magros, com lesdes discretas dos ginglios e d‘as visceras depois de
removidas e condenadas as partes atingidas;

B IV. podem igualmente ser aproveitadas para o consumo as carcagas de
animais gordos revelando lesSes pronunciadas nas visceras desde que s6
existam lesSes discretas em outras partes, como também aquelas lesSes
discretas em outras partes, como também aquelas com lesBes
pronunciadas confinadas aos ginglios associados a lesdes discretas de
outra localizagfo;

V. carcagas de animais magros, mostrando lesdes bem pronunciadas das
visceras, acompanhadas de lesSes discretas de outras partes, como
também as que mostrem lesdes pronunciadas dos ginglios ao lado de
outras lesGes discretas, podem ser esterilizadas pelo calor apos a remogdo
e condenagio das partes afetadas,

V1. carcagas de animais gordos com lesdes pronunciadas das visceras e
ganglios sdo também esterilizadas pelo calor apés remogéio e condenacio
das partes afingidas.

Art. 71 — Todas as aves que no exame “ante-mortem” apresentarem
sintomas ou forem suspeitas de tuberculose, pseudo —tuberculose, difteria, colera, variola,
tifose avidria, diarréia branca, paratifose, leucoses, pestes, septicemia em geral, psitacoses e
infecgdes estafilocGeicas em geral, devem ser condenadas.

Art. 72 — As enfermidades tais como coccidiose, entero-hepatite,
espiroquetose, coriza infecciosa, epitelioma, neurolinfomatose, laringo-traqueite, aspergilose,

determinam rejeigdo total quande em perfodo agudo ou quando as aves estejam em estado de
magreza pronunciada.
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Art. 73 — As endo e ecto parasitoses, quando ndo acompanhadas de
magreza, determinam a condenagéo das visceras ou das partes alteradas.

Art. 74 — As aves caquéticas devem ser rejeitadas, sejam quais forem as
causg.s a que esteja ligado o processo de desnutrigio.

Art. 75 ~ Os abscessos e lesGes supuradas, quando ndo influirem sobre o
estado geral, ocasionarem rejei¢io da parte alterada.

Art. 76 — A presenga de neoplasia acarretara rejei¢fo total, exceto no caso
de angioma cutineo circunscrito, que determina a retirada da parte lesada.

Art. 77 — As lesdes traumaticas, quando limitadas, implicam apenas na
rejeicdo da parte atingida.

Art. 78 - Devem ser condenadas as aves, inclusive de caga, que
apresentarem alteracdes putrefativas, exalando odor sulfidrico-amoniacal, revelando
crepitagdo gasosa & palpacfio ou modificagio de colora¢do da musculatura.

Art. 79 — Quando as aves forem submetidas a ac¢fio de frio industrial, os
agentes do SIM, controlara cuidadosamente o estado, tempo de permanéncia e funcionamento
das cimaras a fim de prevenir a dessecagfio excessiva e o desenvolvimento de rancificagiio.

Art. 80 — Fica a critério dos agentes do SIM, resolver sobre os casos nio
previstos para a inspe¢io “post-mortem”,

Art, 81 — Os materiais condenados, oriundos da sala de matanca e de outros
locais deverdio ser desnaturados em equipamentos apropriados e em locais destinados a este
fim e o sangue devera, por sua vez, no minimo, sofrer commento 1ndependentemente de sua
utilizagéo. Lt

§ 1° - Admitir-se-a o tratamento destes materiziis‘\por cocgdo em agua
fervente pelo minimo de duas horas, quando essas matérias primas’ forem destinadas 3
alimentagio animal. p

§ 2° - A critério do SIM permitir-se-a a retirada de matérias condenadas para
a industrializagio fora do estabelecimento (graxaria .industrial), desde que devidamente
desnaturadas com substincias apropriadas para a finalidade.

§ 3° - Cabers ao SIM adotar critérios para o funcionamento das graxarias
industriais.

Art. 82 - Denomina-se “matan¢a de emergéncia” o sacrificio imediato de
animais apresentando condi¢des que indiquem essa providéncia.

§ 1° - Devem ser abatidos de emergéncia os animais doentes, agonizantes,
com fraturas, contusfio generalizada, hemorragia, hipo ou hipotermia, dectibito forgado,
sintomas nervosos e outros estado 4 juizo do SIM.

§ 2° - E proibida a “matanca de emergéncia” sem a presen¢a do funcionario
do SIM.

Art. 83 — Serdo considerados improprios para o consumo os animais que,
sacrificados de emergéncia, se enquadrem nos casos de condenagdo previstos nessas normas,
ou por outras razdes justificadas pelo SIM.

Paragrafo dnico — Sempre que os animais abatidos de emergéncia
apresentarem logo apds a morte, came com reacdo francamente 4cida, as carcacas serdo
consjigleradas impréprias para o consumo.

Art. 84 — Os animais que tenham morte acidental nas dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, podem ser aproveitados, a juizo do
SIM, considerando os seguintes critérios:
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I. exame da riqueza em sangue da musculatura e na coloragdo vermelho-

escura de todos os orgios;
1I. considerara os fendmenos congestivos das visceras, sobretudo figado e
tecido subcutineo;

III. verificard se a face interna do couro ou pele esta normalmente amida,
lavando-se ainda na verificaco da congestéo hipostatica,

IV. verificara se a ferida de sangria tem ou nfo seus bordos infiltrados de
sangue;

V. levara em conta a coloragdo das paredes abdominais e odor gue exala no

momento da evisceragio,
V1. outros sinais e informes que venham a obter para julgar se a sangria foi
ou nfio realizada a tempo.

Art. 85 — Além das enfermidades ja mencionadas, comuns a bovideos e
eqiideos e que determina a condenagfio total de carcagas e de visceras, sdo condenadas
também doengas que acarretarem rejeicdo total em eqiideos: encefalomielite infecciosa,
meningite cérebro-espinhal, febre tifdide, durina, mal das cadeiras, azotlria, hemoglobiniria
paroxistica, anemia infecciosa, garrotilho e quaisquer outras doencas ou alteragBes com lesSes
inflamatorias ou tumores malignos.

CAPITULO VI
Estabelecimentos Destinados a4 Industrializacio das Conservas de
Carne ¢ Padrio de Qualidade dos Produtos. Y

e

“» SR

Art. 86 — Os estabelecimentos destinados a industridlizacdo das conservas
de carne, para poder funcionar, deverdo observar, além das normas contldas nos Capitulos I,
IL, IIT e IV, as condigBes segumtes

I. somente seré autorizado o seu funcionamento se estiver completamente

instalada e equipada para a finalidade a que se destina;

II. as instalagbes e equipamentos compreendem as dependéncias,
maquinarios ¢ utensilios diversos, em face da capacidade de produgdo de
cada estabelecimento;

III. devem possuir fossa de material que propicie boa higienizagio em todas
as dependéncias onde se realizam os trabathos de recebimento,
manipulacdo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

IV. devem possuir patios e ruas pavimentadas, bem como area destinada a
secagem de produtos;

V. devem possuir instalagGes de frio com cdmaras e antecdmaras que se
fazem nece§sario em numero e com area suficiente segundo a capacidade
do estabelecimento, podendo, a juizo do servigo de inspecio, tolera-se o
uso de geladeira industrial ou freezer.

Art. 87 — Os produtos industrializados de origem animal deverdo enquadrar-

se nas normas e padrdes estabelecidos nesta Lei.

Art. 88 — Banha ¢ entendido como produto obtido pela fuséio exclusiva de
tecidos adiposos frescos de suinos, inclusive de animais destinados ao aproveitamento
condicionado pelo SIM, e devem satisfazer as seguintes especificagfes:

1. ter com branca ou branco-creme;

I1. ser inodoro ou com odor de torresmo;
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III. possuir textura homogenia ou ligeiramente granulada;

IV. apresentar umidade e residuos — 1% (um por cento) no maximo;

V. auséncia de rango;

Paragrafo inico — A banha que nfio se enquadrar nestas especificagdes serd

considerada impropria para o consumo e tratada como produto gorduroso ndo comestivel.

Art. 89 — Embutido ¢é todo produto elaborado com carne ou Orgdos
comestiveis, curados ou nfo, condimentado, cozido ou nfo, defumado e dessecado ou néo,
tendo como envoltério tripa, bexiga ou outra membrana animal ou artificial.

§ 1° - E permitido o emprego de peliculas artificiais no preparo de
embutidos, desde que aprovados pelo SIM.

Art. 90 — As tripas ¢ membrana animais empregados como envoltorios
devem estar rigorosamente limpos alem de sofrer outra lavagem imediatamente antes do seu
uso.

Art, 91 — Os embutidos ndo devem conter mais que 5% (cinco por cento)
de amido ou fécula, adicionados para dar mais liga & massa, sendo que as salsichas s0 poderdo
conter no maximo 2% (dois por cento) de amido ou fécula.

Art. 92 — Conforme o tipo de embutidos e suas peculiaridades, podem entrar
em sua composigio tenddes e cartilagens.

Art. 93 — Morcela ¢ o embutido contendo principalmente sangue,
adicionado de toucinho meido ou nio, condimentado e convenientemente cozido.

Paragrafo tnico — O SIM sé permitird o preparo de embutidos de sangue
quaﬁao a matéria-prima seja colhida isoladamente de cada animal® em recipiente separado,
rejeitando o sangue procedente dos que venham a ser consideradqs impréprios para o
consumo. K

Art. 94 — Os embutidos preparados em oleo devem ser cozidos em
temperatura ndo inferior a 72° (setenta e dois graus centigrados), no minimo por trinta
minutos. .

Art. 95 — Os embutidos sdo considerados fraudados:

I. quando forem empregados carnes ou maténas-primas de qualidade
diversa ou em proporgéo diferente das constantes da férmula aprovada;

II. quando forem empregados corantes e conservantes ndo permitidos pela

legislacfo;

II quando houver adigdo de gelo ou de 4gua com o intuito de aumentar o
volume e o peso do produto em proporgdo superior ao permitido neste
regulamento;

IV. quando forem adicionados tecidos inferiores.

Art. 96 — Os embutidos serfo considerados improprios para 0 consumo:

1. quando a superficie for imida, pegajosa, exsudando liquido;

II. quando, & palpagdo se verificar partes ou 4reas flacidas ou de

consisténcia anormal,;

I quando houver indicios de fermentagéio putrida;

IV. quando a massa apresentar manchas escurecidas ou pardacentas ou
coloragio sem uniformidade;

V. quando a gordura estiver rangosa,

V1. quando o envoltorio estiver perfurado por parasitas ou insetos;

VIL no caso de odor e sabor estranhos, anormais;

VIII. quando for constatada a presenga de germes patogénicos.
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oy Art, 97 — Salgados siio os produtos preparados com carnes ou Orgdos
comestiveis; tratados pelo sal {(cloreto de s6dio) ou mistura de sal, aglcar, nitratos, nitsitos e
condimentos, como agentes de conservagfio e caracterizagdo organolépticas.

Paragrafo unico — Os 6rgios comestiveis, conservados pela salga, serfo
genericamente denominados “middos salgados”, seguindo-se a denominagdo da espécie
animal e procedéncia.

Art. 98 — Defumados, sdo os produtos que apds o processo de cura sfo
submetidos a4 defumacfo para lhes dar cheiro e sabor caracteristicos, além de um maior prazo
de vida comercial por desidratacio parcial.

§ 1° - E permitido a defumagfio a quente ou frio.

§ 2° - A defumagfo deve ser feita em estufas construidas com esta finalidade
ou em local proprio e realizada com a queima de madeiras ndo resinosas, secas e duras.

Art. 99 — Bacon, entende-se o corte da parede toracico abdominal do suino
que vai do externo ao pubis, com ou sem costelas, com seus musculos, tecido adiposo e pele,
convenientemente curados e defumados.

Art. 100 — Charque, sem qualquer outra especificacéio, € a carne bovina
salgada e dessecada, ndo devendo conter mais de 45% (quarenta € cinco por cento) de
umidade na por¢do muscular, nem mais de 15% (quinze por cento) de residuo mineral fixo
total, tolerando-se até 5% (cinco por cento) de variagdo.

Paragrafo Gnico — O charque sera considerado alterado quando:

1. tiver sabor e odor desagradéavel ou anormais;

II. a gordura estiver rangosa, amolecido, pegajoso.€ umido;

III. com areas de coloragio anormal; TN
1V. for seboso; A

V. apresentar larvas ou parasitas; .

Art. 101 —- Condimentos, sio substincias aromaticas rapidas, com ou sem
valor nutritivo, empregadas com a finalidade de temperar produtos de origem animal.

Paragrafo inico — Podem ser utilizados os seguintes condimentos:

L

1L
IiL
iv.
V.
VL
VIL
VIIL

aipo {Celeri graveolens e Aipium graveolens),
alho (alium sativumy;

aneto (Anethum graveolens);

aniz (Pimpinela anizum);

baunilha (Vanilla planilolia Andrews);

canela (Cinamomum caylanicum Breyre);
cardamomo (Elleteria cardamomumy);

cebola (Alllum cepa);

IX. cominho (Cuminum cyminum L.);
X

XI. cravo (Caryophillus aromaticus, L.);
i XII.
XIIL
XIV.
XV.
XVL
XVIL
XVIIL

coentro (Conandrum sativum L.);

gengibre (Zinziber officinalis Roscoe),

louro (Laurus nobilis. L.);

macis (o envoltorio da noz moscada),

majorana (Majorana hortensis),

manjerona {Origanum majorana. L.};

menta (Menta viodis.Menta rotundilalia e Menta piperita);

mostarda (Brassiva negra. Koen Brassiva. Junca Hooker e Sinapis

Alba.L.);

-
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. noz moscada (Myostica fragrans Mane);

. pimentas: branca (¢ o mesmo frito, porém descorticado); preta (Piper
negrum, L.); vermelha ou p.de caiena (Capsicum baccatum L.);
malagueta (Capsicum pendulum Velloso).

XXI. pimento (Punenta afficinalis Lindi.};
XXII. sinon: alespice, pimenta da Jamaica, pimenta inglesa ou condimento de
espécies;
XXII1. pimentdo (Paprika) — (Capsicum annuum, L.),
XXIV. salva (Salvia) — (Salvia officinalis, 1..);
XXV. tomilho (Thymus vulgaris, L..).

Art. 102 — Corantes, sio as substincias que ddo um melhor e mais
sugestivo aspecto as conservas e outros alimentos, a0 mesmo tempo que s¢ prestam a
uniformidade de sua coloragio.

Paragrafo tnico — E permitido o uso de corantes de origem vegetal como o
acafriio (cravus sativus) a circuma (crurcuma longa e curcuma tinetonia), a cenoura (Dacus
carota) e o urucum (Bixa orelana).

Art. 103 — O emprego de corantes e condimentos nfio especificados nesta
lei, bem como de mistura de produtos contendo corante e condimentos, depende da prévia
autoriza¢do do SIM.

=

CAPITULO VI
Inspecio dos Pescados e Derivados de Pescados>

Art. 104 — Entende-se por Pescado, compreende-se os peixes, crustaceos,
moluscos, anfibios, queldnios de agua doce e salgada, usados na ahmentagao humana,
Art. 105 - O pescado em natureza pode ser:
1. fresco, quando dado ao consumo sem ter sofrido qualquer processo de
conservagdo, a ndo ser a agéo do gelo;

IL. resfriado, quando devidamente acondicionado em gelo e mantido em
temperatura entre 0,5°C (cinco décimos de grau centigrado negativo) a
2,0° (dois graus centigrados);

III. congelado, quando tratado por processo adequado de congelamento, em
temperatura ndo superior a —25°C (vinte e cinco graus centigrados
negativos);

Art, 106 — Nédo ¢ permitido o recebimento de pescado capturado em

desacordo com a legislagdo vigente.

Art. 107 — Depois de submetido ao congelamento, o pescado deve ser

mantido em freezer a —15°C (quifize graus centigrados negativos).

Paragrafo finico — O pescado uma vez descongelado, nFo pode ser

novamente recolhido a cimaras frigorificas.

Art, 108 — O pescado fresco, préprio para consumo, deverd apresentar as

seguintes caracteristicas organolépticas:
L. superficie do corpo limpo, com relativo brilho metélico;

II. olhos transparentes, brilhantes e salientes, ocupando completamente as
orbitas;

III. guelras roseas ou vermelhas, imidas e brilhantes, com odor natural,
proprio e suave;
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. ventre rolico, firme, nfo deixando impressdo duradoura & pressdo dos
- dedos;
V. escamas brilhantes, bem aderentes a pele e nadadeiras apresentada certa
resisténcia aos movimentos provocados;
- V1. carne firme, consisténcia elastica, de cor propria a espécie;
- VIL visceras integras, perfeitamente diferenciadas;
VIHI. 4nus fechado,
IX. cheiro especifico.

Art. 109 — Considera-se impréprio para o consumo o pescado:

I. de aspecto repugnante, mutilado, traumatizado ou deformado;

II. que apresente coloracdo, cheiro ou sabor anormal,
- HI. portador de lesdes ou doengas microbianas que possam prejudicar a

satde do consumidor;

IV. que apresente infestagdo muscular maciga por parasitas, que possam

prejudicar ou néo a satde do consumidor;

V. tratado por anti-sépticos ou conservadores ndo aprovados pelo 6rgio

competente;

V1. provenientes de aguas contaminadas;

V1L recolhido ja morto salvo quando a morte for resultado de operagdes de
pesca,
™ VIII. em mau estado de conservagio;
IX. quando ndo se enquadrar nos limites ﬁsmos & quimicos filados para o
— pescado fresco; RN
. X. provenientes de aguas poluidas ¢ que ndo tenham sofrido adequada
depuragao prev1a
Pardgrafo tnico — O pescado nas condigdes deste artigo devem ser
- condenados e transformados em subprodutos ndo comestiveis.
Art. 110 — O pescado proveniente de cultivo, antes de ser comercializado,
. deve ser objetivo de depurago, passando por agua corrente, por periodo de tempo a critério
do SIM.
- Art. 111 — As conservas de pescado sdo considerados fraudadas:
1. quando forem elaborados com pescado diferente da espécie declarada no
rotulo;

IL. quando contenham substincias estranhas & sua composigao;

1II. quando apresentar determinadas substéncias estranhas a sua composi¢io;
IV. quando apresentar determinadas substincias em propor¢Ses acima dos
permitidos nesta lei.

Art. 112 — Pescado Curado ¢ o produto elaborado com pescado mtegro
- tratado por processos especiais, compreendendo além de outros, os seguintes tipos principais:
pescado salgado, pescado prensado, pescado defumado e pescado dessecado.

Paragrafo tinico — As normas e processos tecnoldgicos para o preparo,
ficam a critério dos agentes do SIM.

- Art. 113 — Entende-se por embutidos de pescado, todo o produto elaborado
com pescado integro, curado ou ndo, cozido ou nfo, defumado e dessecado ou ndo, tendo
o como envoltdrio tripa, bexiga ou envoltorio artificial, aprovado pelo SIM.

e
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Paragrafo unico — No preparo de embutidos de pescado serdo seguidos,
naquilo que thes for aplicavel, as exigéncias previstas na legislagio para os demais embutidos
carneos.

CAPITULO VHI
Dos Estabelecimentos Destinados a Ovos e Derivados

Art. 114 — Os estabelecimentos destinados a entrepostos de ovos devem
dispor de local de recepgio dos ovos, limpeza, classificagio e embalagem, para armazenagem
¢ expedigdo, para depdsito de embalagens e para vestiarios e sanitarios devendo obedecer
além dos mesmos que lhe foram aplicados dos Capitulos I, II, Il e IV, os que lhe sdo
proprios.

Art. 115 - Considera-se ovos frescos os que nio foram submetidos a
qualquer processo ¢ somente estes poderdio ser expostos ao consumo humano.

Art. 116 — Estdo obrigados ao registro no SIM, os estabelecimentos
produtores ¢ as empresas (cooperativas, associagdes e entrepostos), que se enquadram em um
dos seguintes casos:

- L. que possuam o processo de classificagio e embalagem proprios e fagam a
entrega do produto diretamente ao comércio ¢ a inddistria;

I1. que fagam a entrega do produto diretamente ao comércio ou a indistria

em embalagens proprias ou ndo, mas n3o possuam o processo de

classificacio; ~.
IIL. estabelecimentos que apenas prestam servu;es. de classificacio aos
produtores; Y

IV. estabelecimentos que recebam os produtos das gganjas e realizam a
classificagfio, embalagem e comercializagio.

Art. 117 — Os ovos para consumo devem ser 1nspec10nados e classificados
em estabelecimentos oficiais ou particulares, denominados de entrepostos.

Art. 118 - Tratando-se de granjas comprovadamente sob controle sanitério,
0 SIM podera permitir a inspegio e classificagdo dos ovos na propria granja, desde que exista
local apropriado para este fim.

Parigrafo tnice - Este local deve ser coberto com paredes lisas e
impermedaveis, com equipamentos necessarios para fazer a limpeza e manipulagio dos ovos,
com boa ventilagio e iluminagdo, protegidos contra insetos e roedores.

Art. 119 — A Inspegdo Municipal adotard o sistema de identificagdo das
partidas, agrupando-os em lotes convenientemente numerados, de modo a ser possivel o
reconhecimento da procedéncia, logo apos a conclusdo dos trabalhos de classificagdo.

Art. 120 - Os ovos destinados ao comercio municipal serdo classificados
obedecendo critério de normatizacfio oficial.

§ 1° — Os ovos classificados somente poderio sair dos entrepostos ou
granjas, acompanhados de documento oficial de inspegio, mencionando sua qualidade,
classificacfio, nome e enderego do destinatario e o prazo de validade.

§ 2° - O documento oficial de inspegio devera ser emitido em trés vias, os
quais terfo os seguintes destinos:

I. a 1* via acompanhara o produto;

II. a 2* via serd encaminhada & coordenagdo do SIM, mensalmente,

acompanhados dos mapas estatisticos correspondentes;

w-
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III. a 3" via ficara com o emitente.

Art. 121 — A administragio dos entrepostos comunicara obrigatoriamente
aos fornecedores ou proprietarios dos ovos, a classificagio obtida pelas partidas que
remeteram ou fizeram examinar no estabelecimento.

Art. 122 — Os ovos enquadrados em uma classificagio ndo podem ser
vendidos em mistura com os de outra.

Art. 123 — A inspe¢io dos ovos incidira sobre as seguintes caracteristicas:

I. a embalagem utilizada para ovos devera ser de primeiro uso;

1L o estado de limpeza e integridade da casca, da partida em conjunto;

II. o exame pela ovoscopia;
IV. e quando julgar necessario a realizagio de exames microbioldgicos.

Art. 124 - A ovoscopia deve ser realizada em Jocal destinado
exclusivamente a essa finalidade.

Art. 125 - S3o considerados improprios para 0 consumo os ovos que
apresentam:

I. alteraco da gema e da clara (gema aderente a casca, gema arrebentada,
com manchas escuras, presenca de sangue alcangando também a clara,
presenga do embridio com manchas orbitarias em adiantado estado de
desenvolvimento),

1. mumificagéo (ovo seco);

II. podriddo (vermelha, negra ou branca),
1V. presenga de fungos (externa ou internamente); >
V. cor, odor ou rachos anormais; s
VI ovos sujos externamente por matérias fecais ou que tenham estado em
contato com substincias capazes de transmitir odores e sabores
estranhos, que possam infecta-los ou infesta-los;
VII. rompimento da casca ¢ da membrana, testacea;
VIIL. Quando contenham substincia toxica;
IX. Por outras razdes a juizo da Inspe¢io Municipal.

Art. 126 - Os ovos serfio reinspecionados tantas vezes quanto os agentes do
SIM julgar necessario.

. Art.127 — As cimaras, depdsitos ou quaisquer veiculos, que receberem ovos
para comercializagio devem estar completamente limpos, livres de quaisquer produtos que,
por sua natureza, possam transmitir-lhes odor ou sabor estranhos.

Art. 128 — O ovo conservado pelo fiio recebe em sua embalagem um
carimbo com a palavra “FRIGORIFICADO”, Quando for adotado outro processo de
conservagio, 0 SIM determinara o sistema de sua identiﬁcac;ﬁo

Art. 129 -~ Qs aviarios, granjas e outras propriedades onde se facam
avicultura e nos quais estejam grassando zoonoses que possam ser vinculados pelos ovos e
sejam prejudiciais a satde humana, ndo poderfio destinar a0 consumo sua produgio.

§ 1° - Nos casos previstos neste artigo ficam interditados até que provem
com documentagio fornecida por autoridades de defesa sanitaria animal de que cessou e estd
livre da zoonose que grassava.

§ 2° - Se forem muitos os estabelecimentos que se encontrem nessas
condigdes, toda a regifio ficara interditada cabendo as autoridades sanitarias do conhecimento
aos entrepostos e fabricas de consumos de ovos da interdigio determinada; os entrepostos e
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fabricas ficam proibidos de receber ovos dessa regifio enquanto ndo houver liberagio
definitiva.

Art. 130 — As conservas ou outros derivados de ovos, terfio a sua inspegéo,
classificagdio, normas de construgio de estabelecimentos ¢ tecnologia de producéo
regulamentada segundo legislaco especifica.

Art. 131 — Os ovos devem ser acondicionados em embalagens aprovadas
pelo SIM, indicando nos letreiros os tipos contidos.

§ 1° - Os ovos devem ser acondicionados em embalagens de 1° uso.

§ 2° - Os ovos devem ser acondicionados com o pdlo mais arredondado para
cima, evitando-se colocar ovos grandes em células pequenas ou pouco profindas.

Art. 132 — Na embalagem de ovos ¢ proibido acondicionar em um mesmo
envage, caixa ou volume:

I. ovos oriundos de espécies diferentes;
II. ovos frescos e conservados;
ITI. ovos de classe ou tipos diferentes.

CAPITULO IX
Inspecdo Industrial e Sanitiria de Mel ¢ Cera de Abelhas.

Art. 133 - Entende-se por mel, o produto natural, elaborado pelas abelhas
domésticas com o néctar das flores e por elas acumulados nos favos, extraidos conforme trata
a presente lei. [

Art. 134 — Segundo o processo de extragio, 0" mel se distingue em dois
tipos:

L. centrifugado (mel de mesa) quando extraido por um processo mecénico
de centrifugagio; .

IL. prensado (mel industrial) quando a prensagem for o processo empregado.

§ 1° - Em ambos os casos deverd resultar um produto perfeitamente

. translucido, cristalino ou nfo, com o tempo.

§ 2° - E permitido o comércio do mel em favos desde que acondicionados
em papel impermedvel, de preferéncia celofane ou outro similar, atéxico.

Art. 135 — O mel, quando submetido ao aquecimento, como fase de
beneficiamento para a obtengfio dos efeitos propiciados por este recurso tecnoldgico, deverd
ter respeitado o bindmio tempo/temperatura, objetivando preservar o seu poder diastasico e
evitar que o teor de hidroximetil-furfural (HMF) venha a ultrapassar o indice de 40 mg/kg
(quarenta miligrama por quilo), o que o desclassificars como mel de mesa.

§ 1° - Como orientagdo, podera ser seguida a tabela abaixo:

Temperatura * Tempo

52,0°C ° 470min,
54,5°C 170min.
57,6°C 60min.
59,5°C 22min.
62,5°C 7,5min.
65,5°C 2,8min.
68°C 1,0min.

§ 2° - Cumprida a relagfio adotada, a temperatura mantida nos niveis de
aquecimento pelo tempo estritamente suficiente 4 execugfo de outras fases tecnologicas dela
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dependente, devera ser rapidamente rebaixada ao limite maximo de 50°C (cingiienta graus
centigrados).

Art. 136 — Os recipientes destinados ao transporte de Mel “in natura” e/ou
pré-beneficiado deverfo ser dotados de abertura tal que permita seu rapido esvaziamento.

Paragrafo unico - Estes utensilios deverdo ser revestidos internamente com
vernizes sanitarios e compativeis com o produto.

Art. 137 — Na filtragdo do mel nfio sera permitido o uso de elementos
filtrantes com malha superior a 80 mesch, bem como o emprego de classificantes e
coadjuvantes de filtraglo, tais como, carvio ativo, argilas, terra diatomacea e outros,
admitinde-se, no entanto, a sua utilizag&o quando se tratar de mel industrial.

Art. 138 — Os entrepostos de mel deverdo dispor de condigdes e pessoal
habilitado para efetuar o controle analitico e os registros da matéria-prima adquirida e do
produto acabado, podendo este controle ser executado por profissional de nivel médio, desde
que devidamente treinado para essa finalidade.

Art. 139 — Nao sera permitida a elaboragio de mel de abelhas
acondicionado de edulcorantes naturais ou artificiais, esséncias aromaticas, amido, gelatinas
ou quaisquer outros espessantes, conservadores e corantes de qualquer natureza, além de
redutores de acidez.

Paragrafo vnico - Nio serd admitido o uso de utensilios de madeira na
manipulagdo do mel de abelha e derivados.

Art. 140 — De acordo com a sua qualidade, o mel ¢ classificado em:

L mel de mesa: quando extraido pelo prdcesso de centrifugagio,

trabalhado em condic¢Ses de perfeita higiene, com® Qolen ¢ apresentando a
seguinte comprovagio analitica:

a) umidade e substincias volateis: menos de 20% (vmt@ por cento) a 105°C

(cento e cinco graus centigrados),

b) acidez em acido férmico: ndo superior a 0,1% (um de(:lmo por cento),

c) agicar invertido: de 72 (setenta e dois) a 80% (oitenta por cento);

d) sacarose: maximo de 10%C (dez por cento),

¢) deltrina: maximo de 5% (cinco por cento);

® f) residuo mineral fixo (cinzas): no maximo 0,2% (dois décimos por cento).
II. mel industrial: quando extraido por qualquer dos processos indicados,
mas de menor valor nutritivo, com falhas na sua obtengfio, resultando
num produto de composigio diferente do mel de mesa, a saber:

a) umidade e substancias volateis: maximo de 22% (vinte e dois por cento);

b) acidez em acido pasmico: até 0,2% (dois décimos por cento);

¢) agucar mvertido: no maximo 64% (sessenta e quatro por cento);

d) sacarose: maximo de 10% (dez por cento);

e) dextrina: no méximo de 8% (oito por cento);

f) residuo mineral fixo (cinzas). no maximo 0,35% (trinta e cinco décimo

por cento).

Art. 141 — Segundo sua tonalidade o mel € classificado em cinco tipos:

I. branco d’agua,

II. Ambar;

III. dourado;
1V. vermelho;

V. pardo.
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Paragrafo unico — Os agentes do SIM, poderdo, apoés estudos de pesquisa,
adotar na classificacfio, inclusive por outros caracteres.

Art. 142 — A elaboragio destes produtos devera obedecer a higiene rigorosa,
necessitando de local adequado na sala de elaboragdo para selegéo, manipulagio ¢ cortes de
panos, que devera ser feito utilizando materiais proprios e aprovados pelo SIM.

Paragrafo tinico - Para esses produtos, os panos deverdo ser limpos, claros,
sem formas, operculados e de primeiro uso.

Art. 143 — E permitido o comércio de mel de abelhas com favos, assim
denominando-se o produto ac qual se adicionem pedagos de favo.

- Paragrafo tnico — Para o mel de abelhas com favos, a propor¢do ocupada
pelo pano em relagiio ao volume de mel ndo podera ser inferior a 30% (trinta por cento).

Art. 144 — A geléia real somente podera ser veiculada em mel de abelhas e
na propor¢do minima de 0,2 {dois décimos por cento).

Art, 145 — A geléia real, como matéria-prima, ou como produto final,
devera ser estocado ao abrigo da luz e em temperatura entre 2°C (dois graus centigrados) a
4°C (quatro graus centigrados), inclusive nos pontos de venda e sua embalagem devera ser
suficientemente opaca.

Art. 146 — O poélen como matéria-prima ou produto final, desde que ndo
desidratado, deve ser conservado sob refrigeragio.

Paragrafo unico - Podera ser comercializado através de trés formas:

a) adicionando-se aoc mel de abelhas em proporg;ao minima de 5% (cinco

por cento), e

b) “in natura”; R

c) de51dratado ndo se permitindo sua comercmhzagao veiculado através de
compostos de agucares. .

Parigrafo vinico — Na obtengdo do péien a natureza do material usado nos
caga-polens, ser obrigatoriamente atoxico.

Art. 147 — A propolis s6 poderd ser comercializada pelos entrepostos e

. casos do mel se do seu rotulo de identificagio ndio constarem quaisquer indicagdes que lhe

atribuam fins terapéuticos, estendendo-se essa exigéncia aos folhetos e notas explicativas que
porventura acompanhem a embalagem do produto.

Art. 148 — A denominagiio para o produto obtido de fermentago alcodlica
do mel de abetha sera hidromel, seguida de classificagio quanto ao seu tipo.

Art. 149 — Na fabricagio do hidromel devera ser utilizada agua potavel,
devendo ser observada a indicagfio tecnologica para o produto, a fim de que se obtenha uma
fermentag@o adequada, com graduagio alcodlica maxima de 14°GL.

Art. 150 — O hidromel podera receber as seguintes classificacdes:

a) seco; :

b) licoroso;

¢) doce e espumoso, segundo sua tecnologia de fabricacdo.

Art. 151 — Entende-se por cera de abelha, o produto de consisténcia
plastica de cor variada (conforme o pdlen), muito fusivel, segregado pelas abelhas para
formagao dos favos nas colméias.

Art. 152 — O beneficiamento de cera de abelhas sera por técnica propria, em
area totalmente isolada das areas de industrializa¢do de produtos comestiveis na indastria e/ou
entreposto de mel.
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Art. 153 — Admite-se o beneficiamento da cera de abelhas nas mesmas
instalagdes e equipamentos utilizados para outros tipos de ceras, observando-se horarios de
trabaltho e a perfeita limpeza dos equipamentos e utensilios apos sua utilizacgo.

Art. 154 — O entreposto de cera de abelhas devera dispor de condigdes ¢
pessoal habilitado para efetuar o controle analitico, os registros da matéria-prima adquirida e
do produto acabado podendo este controle ser executado por pessoal de nivel médio, desde
que devidamente treinado para esta finalidade.

CAPITULO X

Regulamento da Inspeciio Sanitiria e Industrial para Leite e Derivados

Art. 155 — Denomina-se gado leiteiro todo rebanho explorado com a
finalidade de produzir leite, segundo sua espécie.

Art, 156 — O gado leiteiro ser4 mantido sob controle veterinario permanente
nos estabelecimentos produtores de leite dos tipos A, B, INTEGRAL e de CABRA e
periddico nos demais.

Art. 157 — O controle a que sc refere o artigo anterior sera exercido por
médico veterinario credenciado pelo SIM.

Art. 158 — S6 se permite o aproveitamento do leite de vaca, de cabra, de
ovelha e de outras espécies, quando:

L. as fémeas se apresentem clinicamente sis e em bom estado de nutrigiio;

II. ndo estejam no periodo final de gestagiio, nem na fase colostral;

IIl. ndo reajam a prova de tuberculose (tuberculma) nem apresentem reagio
positiva as provas do diagnostlco da bruce!{ose obedecidos os
dispositivos da legislagio em vigor.

§ 1° - Qualquer alteracio no estado de sadde do¥ animais, capaz de
modificar a qualidade do leite, justifica a condenagfio do produto para fins alimenticios e de
toda a quantidade a que tenha sido misturado. .

§ 2° - As fémeas em tais condigdes devem ser afastadas do rebanho, em

' caratgr provisorio ou definitivo.

§ 3° - Os animais suspeitos ou atacados de tuberculose ou brucelose serdo
sumariamente afastados da produgdo leiteira, incorrendo nas penas de lei, as pessoas fisicas
ou juridicas e servidores ou ndo, que deixarem de dar cumprimento, ou embaragarem os
trabalhos.

Art. 159 — E proibido ministrar alimentos que possam prejudicar a fémea
lactante ou a qualidade do leite, incluindo-se nesta proibigiio, substéncias estimulantes de
qualquer natureza capazes de provocar aumento da secreglio lactea, com prejuizo da satde do
animal e humana.

Art. 160 — E obrigatério o afastamento da producido leiteira, as fémeas que:

L. se apresentem em estado de magreza extrema ou caquética;

IL. sejam suspeitas ou atacadas de doengas infecto-contagiosas;

HI se apresentem febris, com mamite, diarréia, corrimento vaginal ou
qualquer manifestagio patoldgica, a juizo da autoridade sanitaria;

Paragrafo dinico — O animal afastado da produgfio s6 pode voltar & ordenha
apoOs exame procedido por veterinario credenciado.

Art. 161 — Sdo obrigatorias as provas biologicas para diagnostico de
tuberculose e brucelose, praticadas tantas vezes quantas necessarias nos estabelecimentos que

-



O G

(-

¢ C O

%5%4224/‘@ %/%'5&/’2@/ e
ESTADO DO PARANA CNPJ 75.972.760/0001-60

<7 Av. Pedro Viriato Parigot de Souza, 1080 - Fone (PABX) (0**46) 652-1321 - Fax (0**48) 552-1122
Caixa Postal, 121 - 85.760-000 - CAPANEMA - PARANA

produzem leite tipo A, B e INTEGRAL, ¢, a juizo da inspe¢do naqueles que produzem outros
tipos de leite.

- Art. 162 - Sera interditada a propriedade rural, para efeito de
aproveitamento do leite destinado a alimentagdio humana, quando se verifique qualquer surto
de doenga infecto-contagiosa que justifique a medida.

§ 1° - Durante a interdigio da propriedade, poders o leite ser empregado na
alimentag&o de animais, depois de submetido a fervura.

§ 2° - A suspensiio da interdigdo serd determinada pelo S.I.P./P.O.A., ou por
Orga® estadual de Defesa Sanitaria Animal, depois do restabelecimento completo do gado.

Art. 163 — A ordenha deve ser feita com regularidade e diariamente,
conforme o regime de duas ou trés ordenhas.

§ 1° - A ordenha deve ser feita observando-se:

I. horério que permita a entrada de leite no estabelecimento de destino,

dentro dos prazos previstos nesta Lei;

II. vacas limpas, descansadas, com uberes lavados e enxutos e a cauda

presa;

HI. ordenhador ou retireiro asseado, com roupas limpas, mios e bragos
lavados e unhas cortadas, de preferéncia uniformizado, de macacfio e
gorro mpos;

IV. rejetgiio dos primeiros jatos de leite, fazendo-se a ordenha total e
ininterrupta com esgotamento das quatro tetas. ».

§ 2° - Caso seja usada ordenha mecénica ficd ohrigatéria a lavagem e
esterilizagdo de todas as pegas da ordenhadeira, as quais serio miatidas em condigdes
adequadas.

§ 3° - Na ordenha manual ¢ obrigatério o uso de“baldes previamente
higienizados. '

Art. 164 — Para o leite tipos A, B ¢ INTEGRAL a ordenha deve ser feita em

sala ou dependéncia apropriada.

§ 1° - No caso do leite tipo B ¢ INTEGRAL, permite-se¢ a ordenha no
estabulo, desde que esta seja mecéinica.

§ 2° - Para o leite tipo A, € obrigatéria a ordenha mecénica, a pré-filtragem e
o beneficiamento até o tanque de depdsito em circuito fechado.

§ 3° - Para os demais tipos de leite a ordenha pode ser feita no proprio
estabulo ou em instalagSes simples, porém higiénicas, de acordo com o que estabelece a
presente lei.

Art. 165 — O leite de segunda ordenha e/ou terceira, quando destinado para
fins industriais, podera ser mantido no estabelecimento produtor até o dia seguinte, mas n3o
podera ser misturado ao leite dd primeira ordenha do dia imediato, devendo ser entregue em
vasilhame separado e convenientemente refrigerado.

Art. 166 — Logo apés a ordenha o leite deve ser passado para vasilhame
proprio, previamente higienizado, através de tela apropriada convenientemente limpa no
préprio estabelecimento, momentos antes do uso.

Art. 167 — O vasilhame com leite deve ser mantido em tanque com agua fria

" corrente ou preferentemente, quando houver condi¢des, a 10°C (dez graus centigrados).

Art. 168 — Todo vasilhame empregado no acondicionamento de leite, na
ordenha, na coleta ou para manté-lo em deposito deve atender ao seguinte:

2
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I. ser de material com perfeito acabamento e sem fathas, com formato que
facilite sua lavagem e esterilizagio;

II. estar convenientemente limpo no momento da ordenha a ser devidamente
lavado apés utilizado;

III. possuir tampa de modo a evitar vazamento ou contaminagio;

IV. ser destinado exclusivamente ao transporte ou ao depdsito de leite, nio
podendo ser utilizado no acondicionamento de soro ou de leite improprio
para consumo;

V. trazer identificagdo de procedéncia por meio de marca, numeragio,
etiqueta, ou outro sistema devidamente aprovado;

VI no caso de leite tipo B, deverd ainda possuir na altura das algas dos
latdes, uma faixa pintada na cor verde,

Art. 169 — O vasilhame contendo leite deve ser resguardado da poeira, dos
raios solares ¢ das chuvas.

Art. 170 — Os latdes com leite, colocado a margem de estradas, 4 espera de
veiculo coletor, devem ser protegidos pelo menos em abrigos risticos.

Art. 171 — Nio se permite medir ou transvasar leite em ambiente que o
exponha a contaminagdes.

Art. 172 — O leite, sempre que possivel, deverd ser enviado ao
estabelecimento de destino, imediatamente ap6s a ordenha.

§ 1° - S6 sera retido na propriedade quando refrigerado e pelo tempo
estritamente necessario 4 remessa. TSR

§ 2° - A Inspegio do SIM organizara, ouvidos os itNeressados, horario de
chegada do leite, tendo em vista a distincia, os meios de transporte e a organizagio do
trabalho, respeitado os limites méximos previstos para que o produto chegue em condi¢des
ideais. '

Art. 173 — No transporte do leite das propriedades rurais aos postos de
resfimento e destes as usinas de beneficiamento, entrepostos-usinas, fabricas de laticinios ou

* entrepostos de laticinios sera observado o seguinte:

1. os veiculos devem ter prote¢fio contra o sol e a chuva, por meios praticos
e eficientes;

IL. com os latdes de leite ndo podera ser transportado qualquer produto ou

mercadoria que lhe seja prejudicial.

Art. 174 — E permitida a coleta de leite em carro-tanque, diretamente em
propriedades rurais, desde que se trate de leite mantido no méaximo a 10°C (dez graus
centigrados). ‘

Art. 175 — O transporte do leite dos postos de resfriamento até os
estabelecimentos de beneficiamento podera ser feito com carros-tanque desde que estes sejam
perfeitamente lacrados, invioldveis ¢ mantenham o produto a uma temperatura de no maximo
10°C (dez graus centigrados).

Art. 176 — Sio leites de consumo “in-natura™ o integral, o padronizado, o
magro e o desnatado, que devem ser devidamente identificados.

Parigrafo anico — E proibido, nas propriedades rurais, a padronizagdo ou o
desnate parcial ou total do leite destinado ao consumo.

Art. 177 — E permitida na indGstria a produgdo e venda dos seguintes tipos
de leite de consumo em espécie:

1. leite tipo A ou de granja;
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2. leite tipo B ou de estabulo;
3. leite tipo C padronizado;
4. leite tipo C integral,

5. lette tipo integral;

6. leite magro;

7. leite desnatado;

8. leite esterilizado;

9. leite reconstituido.

Art. 178 — Entende-se por beneficiamento do leite, seu tratamento desde a
selegio, por ocasido da entrada em qualquer estabelecimento, até o acondicionamento final,
compreendendo as seguintes operagdes:

a) filtragéio;

b) pasteurizagio,

¢) refrigeracio;

d) acondicionamento e outras praticas tecnicamente aceitaveis.

§ 1° - E proibido misturar o leite, sem a retirada de amostra de cada
produtor, devidamente identificada para fins de analise.

§ 2° - E proibido o emprego de substincias quimicas na conservagio do
leite.

Art. 179 — Entende-se por filtragfio a retirada por processo mecanico das
impurezas do leite, mediante centrifugaciio ou passagem em material filtrante proprio.

Paragrafo tmico — Todo o leite destinado ao.consumo deve ser filtrado
entes de qualquer outra operagio de beneficiamento. ' <

Art. 180 — Entende-se por pasteurizagio o emprego conveniente do calor
seguido de resfriamento, com o fim de destruir totalmente a flora microhiana patogénica sem
alter® 3o sensivel da constituigio fisica e do equilibrio quimico do leite, sem prejuizo dos
seus elementos bioquimicos, assim como de suas propriedades organolépticas normais.

§ 1° - Permitem-se os seguintes processos de pasteurizagdo:

I. pasteurizagdo lente consiste no aquecimento do leite, entre 62°C
(sessenta e dois graus centigrados) e 65°C (sessenta e cinco graus
centigrados) por 30 (trinta) minutos, mantendo-se sob agitagdo lenta em
aparclhagem apropriada seguido de rapido resfriamento a uma
temperatura entre 2°C (dois graus centigrados) a 5°C (cinco graus
centigrados);

I1. pasteurizagdo rapida ou de curta duragdio consiste no aquecimento do

leite em camada laminar a uma temperatura entre 72°C (setenta e dois
graus centigrados) a 75°C (setenta e cinco graus centigrados) por 15
(quinze) a 20 (vinte) segundos, seguido de um rapido resfriamento a uma
temperatura entre 2°C (dois graus centigrados) e 5°C (cinco graus
centigrados).

§ 2° - Este processo sera realizado em aparelhagem propria que atende as
especificagfes técnicas exigidas.

§ 3° - Logo apds a pasteurizagdio o leite devera ser distribuido envasado ao
consumo ou armazenado em camara frigorifica a 5°C (cinco graus centigrados) no méaximo.

§ 4° - E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em
tanques isotérmicos providos de mexedores automaticos, & temperatura de 2° a 5°C, desde
que, apds o envasamento o leite seja dado ao consumo dentro do prazo fixado pelo SIF.

PNy
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e § 5° - E proibido a repasteurizagdo do leite.

~— § 6° — S6 se permite utilizagio de aparelhagem convenientemente instalada

“ e em perferto funcionamento, provida de dispositivos de controle termo-regular, de

registradores de temperatura, valvula de retorno e outros que venham a ser considerados
necessartos para o controle técnico-sanitario da operag3o.
- e § 7° - O pasteurizado lento deve ser construido de material apropriado, com
e dispositivo para aquecimento e resfriamento de leite, equipado com homogeinizador de
temperatura e termo-regular, de modo que a pasteurizagdo ndo provoque alteragdes na
constituigdo fisico-quimica bem como nas propriedades organolépticas do leite.

Art. 181 — Entende-se por refrigeragfio, a aplica¢do do frio industrial ao leite
cru ou pasteurizado, baixando-se a temperatura a graus que inibam temporariamente o
desenvolvimento microbiano.

Paragrafo tnice — Para diversos tipos de leite sfo fixados os seguintes
limites superiores de temperatura:

e L. refrigeragdo no posto, para ser transportado a usina ou entreposto-usina a
) 5°C (cinco graus centigrafos);
- II. conserva¢do no entreposto-usina antes da pasteurizagdo, em tanques com

- agitador mecanico — 5°C (cinco graus centigrados);
IIL. refrigeragdo apds a pasteurizagéo a 5°C (cinco graus centigrados),
IV. conservagdio envasado, em camara frigorifica, que deve ser mantida a 5°C
(cinco graus centigrados);
V. entrega ao consumo, leite envasado a 10°C (dez;"graus centigrados),
VI. entrega ao consumo, leite esterilizado a temperafura ambiente.
Art. 182 — Entende-se por congelagiio e aplicagio intensa do frio ao leite,
de modo a solidifica-lo periférica e parcialmente. .,
§ 1° - A congelag8o s6 pode ser realizada mediante as seguintes condigdes:
I. ser reconhecida pelo SIM a necessidade de sua aplicagio;

II. ser aplicada apenas ao leite que se destina aos tipos C, magro e desnatado
ou de outras espécies animais com comprovagio cientifica de nfio se
alterar o valor alimenticio e suas propriedades ou para fins industriais;

— IiL estar o leite devidamente filtrado, pré-aquecido ou nfio e refrigerado a
5°C;

= IV. demais situages a critério do SIM.

— Art. 183 — Entende-se por envasamento, a operagio pela qual o leite é

- embalado higienicamente, de modo a evitar a contaminagio, facilitar sua distribuigio e

excluir a possibilidade de fraude.

§ 1° - O envasamento sé pode ser realizado em propriedades leiteiras,
estabulos, usinas de beneficiamento de leite, entrepostos-usinas ¢ ainda nos casos previstos
— nesta lei.

- § 2° - O envase do leite deverd ser feito mecanicamente em embalagens
v inviolaveis de material estéril ¢ eficiente, de acordo com as normas desta lei, obedecidos os
critérios para cada tipo de leite.
§ 3° - Quando as embalagens forem passiveis de reutilizagio, devem ser
- lavagas e esterilizadas em sala separada, contigua 4 do envasamento.
N § 4° - Seu uso deve ser imediato 3 esterilizag#o.
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Art, 184 — Para estabelecimentos que beneficiem o leite “in natura”e que
nfo comportem a instalagio de equipamentos automéaticos e/ou semi-automaticos podera ser
permitido, a juizo do SIM o seu envase manual.

Paragrafo uinico — Quando o envase do leite for manual, os fechos, tampos
ou lacres e/ou a impressdio dos rotulos seguirfo a mesma padronizagiio determinada para o
leite envasado mecanicamente.

Art, 185 — Quando houver solicitagio de entidades como hospitais,
colégios, creches, estabelecimentos militares ou outros congéneres, a juizo do SIM podera ser
permitido o envase de leite pasteurizado em lates ou outros vasilhames higiénicos e com
fechos inviolaveis, desde que se destine ao consumo proprio.

Pardgrafo tnico - Estes vasilhames devem satisfazer s exigéncias
previstas na presente let.

Art. 186 — O leite envasado deve ser acondicionado em recipientes
higiénicos, leves e de facil limpeza, devendo as usinas de beneficiamento e entrepostos-
usinas, dispor de instalagdes para a lavagem dos mesmos, vedado seu uso para outros fins.

Art. 187 — A impressio dos rotulos nas embalagens do leite “in natura”
deve seguir a seguinte padronizagio:

1. ter a inscrigdo do tipo de facil visualizagio;

II. ser impresso na cor:

a) azul para o leite tipo A

b) verde para o leite tipo B Y

c) cinza para o leite tipo C T

vermelho para 9 leite magro
¢) amarelo para o leite desndtado

f) marrom para o reconstituido .

g) bordb6 para o leite tipo integral

h) laranja (tijolo) para o leite tipo C Integral

Art. 188 — As usinas e entrepostos —usinas que beneficiam mais de um tipo

* de leite, podem adotar embalagens diferentes para cada tipo, desde que aprovadas pelo SIM.

Art. 189 — O transporte do leite envasado deve ser feito em veiculos
higiénicos e adequados, que permitam sua entrega ao consumo com temperatura maxima de
10°C (dez graus centigrados).

Art. 190 — Entende-se por queijo, o produto obtido do leite integral
padronizado, magro ou desnatado, coagulado natural ou artificialmente, adicionado ou n#io de
substancias permitidas na legislagio vigente ¢ submetido as manipulagBes necessarias para a
formag@o das caracteristicas proprias.

Art. 191 — Para fins de padronizacio, os queijos devem ser classificados em
trés categorias, tendo por base: .

1. consisténcia;

II. percentagem de gordura no extrato seco total;

III. qualidade e processo de fabricagio.

Art. 192 — Quanto a consisténcia, os queijos podem ser classificados em
moles, semi-duros e duros. ‘

§ 1° - Os queijos moles e semiduros, podem ser:

L. frescos quando sdo sofreram processo de cura, inclusive os de massa

filada;
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II. maturados quando forem submetidos a processo de cura, segundo a
técnica propria do tipo.

. § 2° - 86 ¢é permitida a fabricagfo de queijos frescos e moles a partir de leite
pastegrizado.

Art. 193 — Quanto a percentagem de gordura no extrato seco total, os
queijos se classificam em:

I. gordo, quando alcanga no minimo 40% (quarenta por cento),
II. meio gordo, quando esta percentagem ¢ superior a 25% (vinte e cinco por

cento),

HI. magro, quando esta percentagem ¢ igual ou superior a 15% (quinze por
cento);

IV. desnatado, quando esta percentagem ndo atinge a 15 % (quinze por
cento).

Art. 194 — A classificagdo quanto a qualidade e processo de fabricacdo, e a
nomenclatura de acordo com a consisténcia, para efeito de padronizagio dos queijos,
obedecerdo aos critérios e normas oficiais.

Art. 195 — A classificagiio dos queijos serd realizada pelas industrias, nos
préprios estabelecimentos e controlado pelo SIM.

Art. 196 — E permitido o emprego de nitrato de sodio até o limite de 0,05 g
(cinco centésimos de grama) por cento do leite, de cloreto de sédio, cloreto de célcio,
fermento ou culturas de mofos proprios, bem como de espemanas ¢ de substdncias vegetais
indcuas, que tenham sido aprovadas pela legislagio vigente, -

§ 1° - Os sais e suas solugdes devem estar dev1damente esterilizadas ao
serem aplicados ao leite.

§ 2° - Todos os preparados quimicos expostos 4 vendd para fabricagio de
quetjos, de procedéncia nacional ou estrangeira, s6 podem ser aplicados na indéstria queijeira
depots de aprovados pela legislagio vigente.

Art. 197 — S@o corantes perrmtldos além de outros aprovados pela

' legislagdo vigente:

L. urucum (Bixa orellana) e (circuma longa L.) para massa;
II. carmim (Coccus cacti L.) em solugdio amoniacal, tornassol, nova coccina
€ outras para a crosta.
Art. 198 — As 4guas utilizadas na fabricagdo dos diversos tipos de queijos
devem atender aos padrdes de potabilidade.
Art. 199 — As instalagBes, equipamentos e utensilios utilizados nas diversas
etapas ou elaboragdo dos queijos devem ser de materiais higiénicos e apropriados para a
finalidade.
Paragrafo tmico - As cimaras de cura funcionario sob temperatura e
umidade controladas segundo as exigéncias tecnolégicas para os diferentes tipos de queijo.
Art. 200 — Os queijos frescos devem ser mantidos e estocados a uma
temperatura maxima de 5°C (cinco graus centigrados).
Art. 201 - Os queijos duros, ja maturados, devem ser estocados e mantidos
a umwtemperatura ndo superior a 15°C (quinze graus centigrados).
Art. 202 — Os queijos devem ser embalados em materiais apropriados,
higiénicos ¢ impermeaveis.
Paragrafo uinico — Os queijos que apresentem a crosta plenamente revestida
podem ser comercializados sem embalagem desde que devidamente ratulados.
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Art. 203 — Todos os queijos independentemente do tipo, devem ser
xdentlﬁcados através de rotulo, com todas as informagdes exigidas na legislacio vigente.

§ 1° - Para os queijos que utilizam embalagem, a rotulagem pode ser
impressa na propria embalagem.

§ 2° - Para os queijos que possuam crosta, a identificaciio pode ser feita
através de rotulo afixado diretamente no produto.

Art. 204 — Considera-se data de fabricaciio dos queijos frescos, fundidos
e requeijbes o dia de sua elaboragio; para queijos maturados o dia do término da maturagio.

Art. 205 — Os queijos, de um modo geral, serfic transportados em veiculos
isotérmicos e/ou frigorificos quando for o caso, acondicionado em recipientes que oferecam
protecdo contra deformacéo e contaminacido do produto.

Art. 206 — E considerado improprio para o consumo o queijo que:

1. contenha substéncias conservadoras nfio permitidas ou nocivas a satde;

1I. apresente, disseminados na massa ¢ na crosta, parasitos, detritos ou

sujidades;

III. esteja contaminado por germes patogenicos;

IV. apresente caracteres organolépticos anormais, de qualquer natureza, que
o torne desagradavel;

V. contenha substincias ndo aprovadas pela legislagio vigente.

Art. 207 — Considera-se fraudado o queijo quando nos rétulos constarem
marcas, dizeres, desenhos ou outras informacdes que possam indlzir o consumidor a uma
falsa indicac®o de origem e quahdade e

e Art. 208 — O queijo é considerado falsificado quando

I. apresentar substincias estranhas 3 sua comp0319ao normal, mesmo de

valor alimenticio;

II. as caracteristicas proprias do tipo constantes do rotulo € sua composigio

quimica ndo correspondam aos exigidos para o padréo respectivo.

Art. 209 — Os quetjos defeituosos nfio considerados impréprios para

consumo, podem ser aproveitados condicionalmente, a juizo do SIM.

Paragrafo unico — Considera-se aproveitamento condicional a filagem da
massa de queijo fresco, obtendo-se queijo de massa filada e a fusfo de queijos maturados para
0 preparo de queijo fundido.

Art. 210 — Os queijos improprios para o consumo podem ser aproveitados
no preparo de alimento para ammais, depois de convenientemente tratados, de acordo com
instrugdes da Inspegdo Estadual.

CAPITULO XI
Das Infragdes’e Penalidades

Art. 211 — As penas administrativas a serem aplicadas poderdo ser
conforme o caso:
I. adverténcia,
1. multa;
III. apreensdo e/ou condenagdo do produto;
IV. suspensdio da inspeciio ou interdicfio do estabelecimento (permanente ou
temporario);
V. cancelamento do registro.

-
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§ 1° - O Auto de Infracio, documento gerador do processo primitivo,
devera ter detalhado a falta cometida, a natureza do estabelecimento, o dispositivo infringido,
com a respectiva localizagio e o responsavel.
§ 2° - Os autuados, enquadrados neste artigo, terfio prazo maximo de 15 dias
para apresentar sua defesa junto ao SIM.
Art. 212 — Os infratores poderfio sofrer além das penalidades do artigo
anterior, as seguintes multas:
I. até dois salérios mimimos:
a) quando estiverem operando sem equipamentos adequados;
b) ndo possuam instalagbes adequadas para a manutengdo das diversas
operacdes,
c) utilizarem agua contaminada dentro do estabelecimento;
d) ndo estejam realizando o tratamento adequado das aguas servidas,
¢) estejam utilizando os equipamentos, utensilios ¢ instalagdes para outros
fins que ndo aqueles previamente estabelecidos;,
f) permitam a livre circulagdo de pessoal estranha a atividade dentro das
dependéncias do estabelecimento;
g) permitam o acesso ao interior do estabelecimento de visitantes ou
funcionarios sem estarem uniformizados;
h) ndio apresentem a documentag3o sanitaria dos animais para abate;
i) ndo apresentarem a documentacdo sanitéria atualizada de seus
funcionarios, quando solicitado;
i) haver utilizago de matéria-prima de origem ammai ~ou nfo, que estejam
em desacordo com o presente regulamento.
II. de dois a trés salarios minimos: -
a) ndo haver acondicionamento e/ou depésito adequado de produtos e/ou
matéria-prima em cimaras frias ou outra dependéncia, se for o caso;
b) houver transporte de produtos e/ou matérias primas em condi¢des de
higiene e/ou temperaturas inadequadas;
¢) do nfio cumprimento dos prazos estipulados para o saneamento das
irregularidades mencionadas no “Auto de Infragdo”.
1. de trés a seis salarios minimos:
a) ndo possuirem registro junto ao SIM ou orgdo competente e estejam
realizando comércio municipal;
b) houver comercializagdo de produtos com rotulo inadequado ou sem as
informagdes exigidas por lei. :
IV. de dez a cingiienta salarios minimos:
a) houver a cohercializa¢fio de produtos de origem animal sem o respectivo
r6tulo;
b) houver adulteragio, fraude ou falsificagio de produtos efou matéria-
- prima de origem animal ou ndo;
¢) houver transporte para comercializagio de carcagas sem carimbo oficial
da Inspe¢io Municipal,
d) ocorrer a utilizagdo do carimbo ou rétulo registrado, sem a devida
autorizacdo do Servigo de Inspegdo Municipal;
e) houver cessio de embalagens rotuladas a terceiros, visando facilitar o
comeércio de produtos ndo inspecionados. .
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Pardgrafo @nico — A critério do SIM, poderdo ser enquadrados como
infragdo nos diferentes valores de multas, atos ou procedimentos que ndo constem da presente
relagfio, mas que firam as disposigbes desta Lei ou da legislaggo pertinente.

Art. 213 — O infrator uma vez multado tera setenta e duas horas para efetuar
o recolhimento da multa e exibir a0 SIM o respectivo comprovante de pagamento.

Art. 214 — O ndo recolhimento da multa no prazo estipulado, implicard na
interdigdo dos servigos e langamento para cobranga judicial.

Art. 215 — Da pena de multa, depois de efetuado o respectivo recolhimento,
cabe recurso 4 coordenagio do SIM.

CAPITULO XII
Disposicdes Finais e Transitorias

Art. 216 — Para cfeito de apreensdio e/ou condenagdo, além dos casos ja
previstos nesta lei, sio considerados improprios para o consumo os produtos de origem
anmimal que:

I. se apresentarem danificados por umidade ou fermentagdo, rangosos,
mofados ou bolorentos, de caracteristicas fisicas ou organolépticas
anormais, que demonstrem pouco cuidado na manipulagio, elaboragéo,
preparo, conservagio ou acondicionamento,

e II. forem adulterados, fraudados ou falsificados;

III. contiverem substincias toxicas ou nocivas a saitle;

TV. estiverem sendo transportados para fora das cond1gqes exigidas;

V. estiverem sendo comercializadas sem prévia autorizagdo do SIM.

§ 1° - Sio considerados adulteragio quando os produtos que tenham sido
elaborados em condigBes que contrariem as especificacBes e determinagdes pela Legislagdo
vigente.

§ 2° - Ocorre fraude quando:

I. houver supressdo de um ou mais elementos e substituigdo por outros,
visando o aumento de volume ou de peso, em detrimento de sua
composi¢do normal;

I as especificagBes, total ou parcial, ndo coincidem com o contido da
embalagem;

IIL for constatado intencio dolosa em simular ou mascarar a data de

fabricagdo.

§ 3° - Ocorre falsificagdo quando: :

1. os produtos elaborados, preparados ¢ expostos ao consumo com forma,
caracteres é rotulagem que constituem processos especiais de privilegio
ou exclusividade de outrem sem que seus legitimos proprietarios tenham
dado autorizac8o,

II. forem usadas denominagdes diferentes das previstas nesta lei ou em
formulas aprovadas.

Art. 217 — A suspensdo da inspegdo, a interdigio do estabelecimento ou a
cassagio do registro, serfio aplicados quando a infragio for provocada por negligéncia
manifesta, reincidéncia culposa ou dolosa e tenha alguma das seguintes caracteristicas:

1. cause risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria, ou embarago a

acdo fiscalizadora;

P
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I1. consista na adulteragfo ou falsificagiio do produto;
II1. seja acompanhado de desacato ou tentativa de suborno;
IV. resulte, comprovada por inspecéio realizada por autoridade competente, a
impossibilidade do estabelecimento permanecer em atividade.

Art. 218 — As penalidades que se refere a presente lei serfo agravados na
reincidéncia no mesmo ano civil, passando para a categoria de multas imediatamente superior
a anterior €, em caso algum, isenta o infrator da mnutiliza¢8o do produto, quando essa medida
couber, nem t30 pouco de agdo criminal.

Art. 219 — As penalidade referidas serfio aplicadas sem prejuizo de outras
que, por lei possam ser impostas por autoridades de Saide Puablica Policial ou de Defesa do
Consumidor.

Art. 220 — Os casos omissos da presente lei poderfio ser regulamentados por
Decreto do Executivo Municipal.

Art. 221 — A presente let entrard em vigor na data de sua publicagio,
revo%adas as disposi¢Oes em confrasio.

Gabinete do Prefeito Municipal de Capanema, Estado do Parana, aos 15 dias
do més de dezembro de 2000.
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